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Presentación y procedimiento para la finalización del proceso de elaboración de los 

Planes de Estudio
El presente documento sobre Borradores de los Nuevos Planes de Estudio (Objetivos, Competencias y Secuencia Formativa) pretende transmitir la información recibida en la Comisión de Coordinación Interescuelas  (CCI), por parte de las comisiones A y B que integran los cinco grupos de trabajo (A1, A2, A3, B1 y B2 ), en relación a los borradores de la propuesta de los cinco títulos de Grado, que en Consejo de Gobierno de la UPM, de fecha 10 de Julio de 2008, fueron aprobados para ser impartidos por la ETSIA y la EUITA, según convenio de colaboración interescuelas aprobado el día 7 de Julio de 2008 (bases del acuerdo de colaboración 21 de Julio).

El Documento presenta, en primer lugar, el procedimiento para la finalización del proceso de elaboración de los Planes de Estudio y, a continuación, recoge para cada uno de los títulos el Objetivo del Grado, así como, los Objetivos Generales, la Secuencia Formativa y las Competencias Generales, que al menos deben de incluir las recogidas en el R.D. 1393/2007 y las propuestas por la UPM.  Igualmente, se recogen las Competencias Específicas que se derivan de la Orden CIN323/2009 (“fichas”) bien de las Competencias Específicas de los módulos de formación básica, de la rama o  de la especialidad (Grados A1, A2, A3) o bien por la transformación de los objetivos en Competencias Específicas (Grados B1 y  B2). 

Con esta información se pretende que los posibles  Departamentos implicados en la docencia de  cada materia o asignatura, rellenen una ficha (se aportan dos ejemplos) en la cual se recogen los datos generales de la asignatura: tipo, curso, semestre, objetivos, Competencias Generales y Específicas y además cuatro apartados que son necesarios para rellenar los apartados 3 y 5 de la Memoria Verifica que son:

· Prerrequisitos y vinculaciones

· Resultados del aprendizaje

· Contenidos

· Metodologías Docentes y Sistemas de Evaluación

La información facilitada por las fichas permitirá realizar un análisis transversal conjunto de los cinco Planes de Estudio propuestos por parte de la comisiones A y B. Finalmente, antes de la presentación del documento final,  la CCI realizará también un análisis transversal.

También se adjunta un resumen (definiciones) de las distintas metodologías de aprendizaje y sistemas de evaluación.

Finalmente se aportan unos espacios, ampliables, para cada uno de los Grados con el objeto de que los Departamentos puedan emitir su opinión y observaciones sobre los borradores de los cinco Planes de Estudio propuestos.

PROCEDIMIENTO PARA LA FINALIZACIÓN DEL PROCESO DE ELABORACIÓN DE LOS PLANES DE ESTUDIO.

Por el presente documento se establece un procedimiento y  calendario para concluir  la presentación de los Planes de Estudio de los cinco Grados antes de su presentación para aprobación ante las Juntas de Escuela de ambos Centros.

En el momento actual, los Grupos de Trabajo (GTs) A1, A2, A3, B1 y B2 han finalizado el trabajo presentado las propuestas de Plan de Estudio correspondientes. A  continuación, se trata de realizar el análisis transversal con el fin de marcar las diferencias que permitan establecer que dos o más Grados son diferentes y, así mismo, de fijar aquellos aspectos comunes entre ellos.

La tarea de análisis transversal se encomendó, por el Acuerdo de ambos Centros, a la Comisión de Coordinación Intercentros (CCI); no obstante, la propia Comisión estima procedente que un primer análisis transversal lo realicen conjuntamente los Presidentes de las Comisiones A y B, los Coordinadores y Secretarios de los GTs.

Una vez que los  Coordinadores de los GTs han enviado a los Presidentes de las Comisiones A y B el borrador del plan de estudios de cada Grado, conteniendo Módulos, Materias y Asignaturas, Créditos ECTS asignados y distribución temporal; que se ha realizado una indicación de los Departamentos implicados en cada materia/asignatura; así como  remitido los Objetivos, Competencias Generales y Específicas del título por parte de los Presidentes de las Comisiones A y B a la CCI, el procedimiento de trabajo será el siguiente:


1.- La CCI asume el proceso de consulta a los Departamentos para solicitar de los mismos todos aquellos aspectos que permitan completar los apartados 3 y 5 de la memoria Verifica y que se resumen en una ficha por materia/asignatura, abarcando a: capacidades, contenidos, prerrequisitos, modo de impartición, tipo de exámenes, etc. Del mismo modo, se pedirá la opinión del Departamento sobre la estructura y contenido de los borradores elaborados (materias, asignaturas, ECTS, secuenciación). Cada Departamento, remitirá la información solicitada a la CCI.

                                                                                  Fecha límite de entrega: 21/abril/2009

2.- La CCI remitirá la información recibida de los Departamentos a los Presidentes de las Comisiones A y B, para proceder al primer análisis transversal y éstos podrán solicitar de los GTs correcciones y/o aclaraciones a su propuesta, que se incorporarán, en su caso, al plan. Dicho plan incluirá una preasignación de asignaturas a Departamentos por parte de las comisiones A y B. Este proceso durará dos semanas, tras las cuales se remitirán los informes finales a la CCI.
                                                                                    Fecha límite de entrega: 12/mayo/2009

3.- La CCI analizará transversalmente los planes de los cinco Grados, teniendo en cuenta los informes recibidos y preparará un primer documento completo para cada Grado. 

                                                                                         Fecha elaboración y envío: 22/mayo/2009

4.- Posteriormente, la CCI enviará dichos  documentos al Vicerrectorado de Ordenación Académica para su revisión y a  los Departamentos para su consideración e informe por los respectivos Consejos, a las Asociaciones Profesionales y otros agentes sociales. 

                                                                                  Fecha de recepción informes:   5/junio/2009

5.- La CCI elaborará un documento final y las Direcciones de ambos Centros asumirán la presentación de los documentos finales de los Planes de Estudio ante las Juntas de Escuela de ETSIA y EUITA, sometiéndose en ambas la aprobación de los 5 Grados.

                                                                 Fecha de Junta de Escuela aproximada: 17/junio/2009

Con el fin de centralizar toda la información se ha habilitado un nuevo correo institucional:

(cci.agronomos-agricolas@upm.es)

Título A-1   Graduado/a en    INGENIERÍA Y CIENCIA AGRONÓMICA
Definición del Título

El título de Grado propuesto  cumple con lo indicado en el artículo 9 del R. D. 1393/2007 que, en su apartado 1, indica que “las enseñanzas de Grado tienen como finalidad la obtención por parte del estudiante de una formación general, en una o varias disciplinas, orientada a la preparación para el ejercicio de actividades de carácter profesional”. 

 El graduado en Ingeniería y Ciencia Agronómica será un profesional especialmente preparado para la planificación, diseño y ejecución de proyectos y procesos productivos agrarios. Un profesional capacitado para redactar, diseñar, ejecutar planes y proyectos de ingeniería agronómica relacionados con producción animal y vegetal, construcción de edificaciones, infraestructura rural, mecanización agraria, electrificación y regadíos. Todo ello enfocado a conseguir una productividad más alta, un mayor beneficio económico, una mejora del bienestar en áreas rurales y una defensa del medio ambiente a través del diseño y desarrollo de políticas agrarias. 

El Grado en Ingeniería y Ciencia Agronómica incluye la formación necesaria para que el estudiante adquiera las competencias que permiten el acceso a los estudios de Master en Ingeniería Agronómica, según se recogen en el apartado 4.2 de la Orden CIN/325/2009 de 9 de febrero, publicada en el B.O.E. del 19 de febrero de 2009, que establece los requisitos para la verificación de títulos universitarios oficiales que habiliten para el ejercicio de la profesión regulada de Ingeniero Agrónomo.  Dicha formación permite también adquirir al estudiante las competencias requeridas para ejercer la profesión de Ingeniero Técnico Agrícola en la especialidad de Mecanización y Construcciones Rurales, según se recoge en la Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero, publicada en el B.O.E. del 19 de febrero de 2009, que establece los requisitos para la verificación de títulos universitarios oficiales que habiliten para el ejercicio de la profesión regulada de Ingeniero Técnico Agrícola.

Así pues, el Grado en Ciencia e Ingeniería Agronómica ofrece una formación integral enfocada a la continuidad de los estudios, en especial del Máster en Ingeniería Agronómica. Su diseño permite, con plena coherencia y sin renunciar al concepto fundamental del grado, que en esta estructura académica se inscriba la formación conducente a las atribuciones profesionales de la actual Ingeniería Técnica Agrícola en Mecanización y Construcciones Rurales.  En consecuencia, los estudiantes que superen este Grado tendrán sólidas opciones laborales y de continuidad de estudios perfectamente asentadas en la formación recibida.  

	GRADUADO/A EN     INGENIERÍA Y CIENCIA AGRONÓMICA 
POR LA UNIVERSIDAD POLITÉCNICA DE MADRID
TABLA 5 ( Objetivos generales del Título) 

	Nº del Objetivo
	Descripción del objetivo

	Obj.  1
	Formar profesionales en el ámbito de la agronomía mediante el conocimiento, el análisis  y la aplicación de  las bases y las técnicas de la producción agraria. 


	Obj.  2
	 Formar profesionales capaces de llevar a cabo funciones de dirección, gestión, asesoría técnico-económica y valoración de explotaciones agrícolas y ganaderas. Incluye la realización de estudios económicos de productos agropecuarios y de sus canales de comercialización, de las disposiciones legislativas que los afecten y el conocimiento y aplicación de sistemas de control de la calidad.

	Obj. 3
	 Formar profesionales capaces de diseñar, redactar y firmar proyectos de construcciones, infraestructuras, equipos e instalaciones circunscritos al ámbito de las explotaciones agrícolas y ganaderas, así como de realizar funciones de consultoría, asesoramiento y estudios técnicos.  



	Obj. 4
	Formar profesionales con capacidad para dirigir la ejecución de las obras objeto de los proyectos relativos a las explotaciones agrarias y sus edificaciones, infraestructuras e instalaciones, la prevención de riesgos asociados a esa ejecución y la dirección de equipos multidisciplinares y gestión de recursos humanos, de conformidad con criterios deontológicos.

	Obj. 5
	Formar profesionales con capacidad para la redacción y firma de mediciones, segregaciones, parcelaciones, valoraciones, peritaciones  y tasaciones dentro del medio rural.  

	Obj. 6 
	Formar profesionales con capacidad para la redacción y firma de estudios de desarrollo rural, de impacto ambiental y de gestión de residuos de explotaciones agrícolas y ganaderas. 

	Obj. 7
	Formar profesionales con el conocimiento adecuado de los problemas físicos, las tecnologías, maquinaria y sistemas de suministro hídrico y energético, los límites impuestos por factores presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o edificaciones y explotaciones agrarias y su entorno social y ambiental. 

	Obj. 8
	Formar profesionales con conocimiento en materias básicas, científicas y tecnológicas que permitan un aprendizaje continuo y poder proseguir su formación en estudios de postgrado, así como una capacidad de adaptación a nuevas situaciones o entornos cambiantes, 

	Obj. 9
	Formar profesionales creativos, con iniciativa, capacidad de liderazgo y transmisión de conocimientos e ideas y con capacidad para el trabajo en equipos multidisciplinares y multiculturales, así como utilizar correctamente equipos técnicos y herramientas informáticas fundamentales para el desempeño de sus  tareas profesionales.


	GRADUADO/A EN INGENIERÍA Y CIENCIA AGRONÓMICA

POR LA UNIVERSIDAD POLITÉCNICA DE MADRID 
TABLA 19 (Secuenciación del Plan de Estudios)


	

	

	Curso
	Semestre
	Asignatura
	Tipo

Materia /Módulo
	Carácter (Ob, Op.)
	ECTS
	(Competencias específicas)

Departamentos  a consultar

	1º
	1º
	 Matemáticas I
	B
	Ob
	6
	(1 ) Matemática aplicada/CyTAITA

	
	
	 Física I
	B
	Ob
	6
	(6) Física aplicada/CyTAITA

	
	
	 Química
	B
	Ob
	6
	(5) Química y A. Agrícola

	
	
	 Biología
	BO
	Ob
	6
	(9,10,14,25) Biología vegetal

	
	
	 Expr. gráfica
	B
	Ob
	6
	(3) Ingeniería Cartográfica

	
	2º
	 Matemáticas II
	B
	Ob
	6
	(1) Matemática aplicada/CyTAITA

	
	
	 Física II
	B
	Ob
	6
	(6) Física aplicada/CyTAITA

	
	
	 Química II
	B
	Ob
	6
	(5) Química y A. Agrícola

	
	
	 Geología
	C
	Ob
	4
	(7) Edafología/Química

	
	
	Climatología
	C
	Ob
	4
	(7) Edafología/Química/Produc. Vegetal: Fitotecnia

	
	
	 Economía General
	C
	Ob
	4
	(8) Economía/Estadística

	2º
	1º
	 Matemáticas III
	B
	Ob
	6
	(1,4) Matemática aplicada/CyTAITA

	
	
	 Bioquímica
	BO
	Ob
	6
	 (9,13) Biotecnología /Química

	
	
	 Termodinámica
	C
	Ob
	6
	(6,21) Ingeniería rural

	
	
	 Hidráulica
	C
	Ob
	6
	 (19,29,36) Ingeniería rural /CyTAITA

	
	
	 Edafología
	C
	Ob
	6
	(7) Edafología /Química

	
	2º
	 Topografía
	C
	Ob
	6
	(3,16) Ing. Cartográfica

	
	
	 Electrotecnia
	C
	Ob
	6
	(20,27,28,35) Ingeniería Rural

	
	
	 Resistencia de mat.
	C
	Ob
	6
	(17,33) Construcción/CyTAITA

	
	
	 Estadística
	C
	Ob
	4
	(2) Estadística/CyTAITA

	
	
	 Fisiol. vegetal
	C
	Ob
	4
	(9,31) Biología Vegetal

	
	
	Fisiol. animal
	C
	Ob
	4
	(9) Producción Animal

	3º
	1º
	 Fitotecnia I
	E
	Ob
	4
	 (9,11,14,26,31) Prod.Veg.: Fitotecnia

	
	
	 Zootecnia I
	E
	Ob
	4
	 (9) Producción Animal

	
	
	 Botánica
	E
	Ob
	4
	 (10) Prod.Veg.: Botánica /Biología

	
	
	 Construcción I
	E
	Ob
	6
	 (4,17,18,27,30,33) Construcción/CyTAITA

	
	
	 Ing. rural I
	E
	Ob
	6
	 (21,27,28,29,35,36) Ingeniería Rural/CyTAITA

	
	
	Inglés para la comunicación académica y profesional
	UPM
	Ob
	6
	(38) Dpto. de Lingüística Aplicada

	
	2º
	 Fitotecnia II
	E
	Ob
	4
	 (11,14,26,31) Prod.Veg.: Fitotecnia

	
	
	 Zootecnia II
	E
	Ob
	4
	 (12) Producción Animal

	
	
	 Organización de Empresas
	E
	Ob
	4
	 (8) Economía /Estadística

	
	
	 Construcción II
	E
	Ob
	6
	 (18,27,30,33,34,36) Construcción/CyTAITA

	
	
	 Ing. rural II
	E
	Ob
	6
	 (21,27,28,29,35,36)  Ingeniería Rural/CyTAITA

	
	
	Proyectos y evaluación de impacto ambiental
	E
	Ob
	6
	(15) Proyectos/prod. Vegetal: Fitotecnia/CyTAITA

	4º
	1º
	 Genética
	E
	Ob
	4
	 (13,25) Biotecnología /Prod.Veg.:Botánica 

	
	
	  Prod. Animal I
	E
	Ob
	4
	 (4,12,22,24,27,32) Producción animal

	
	
	 Prod. Animal II
	E
	Ob
	4
	 (4,12,22,24,27,32) Producción animal

	
	
	  Prod. Vegetal I
	E
	Ob
	4
	 (4,11,22,26,31) Prod.Veg.: Fitotecnia

	
	
	  Prod. Vegetal II
	E
	Ob
	4
	 (4,11,22,26,31) Prod.Veg.: Fitotecnia

	
	
	 Prot. Cultivos
	E
	Ob
	4
	 (10,25) Prod.Veg.: Botánica/ Biotecnología

	
	
	 Valoración y evaluación de inversiones
	E
	Ob
	4
	 (8,23) Economía/Estadística

	
	2º
	 Prod. Vegetal
	
	Op
	16
	 

	
	
	Mejora de cultivos
	E
	Op
	4
	(13,25) Biotecnología /Prod.Veg.: Botánica  

	
	
	Entomología
	E
	Op
	4
	(11) Prod.Veg.: Botánica  

	
	
	Patología
	E
	Op
	4
	(11) Biotecnología /Prod.Veg.: Botánica  

	
	
	Biotecnología
	E
	Op
	4
	(12,25) Biotecnología

	
	
	 Prod. Animal
	
	Op
	16
	 

	
	
	Especies Ganaderas Emergentes
	E
	Op
	4
	(12,24,30) Dpto. Producción Animal

	
	
	Calidad y Bioseguridad de Productos Ganaderos
	E
	Op
	4
	(32)  Dpto. Producción Animal

	
	
	Acuicultura
	E
	Op
	4
	(12,24,30) Dpto.  Producción Animal

	
	
	Bienestar Animal
	E
	Op
	4
	(30) Dpto. Producción Animal

	
	
	 Econ. Agraria
	
	Op
	16
	 

	
	
	Política Agraria
	E
	Op
	4
	(8) Dpto. Economía

	
	
	Marketing
	E
	Op
	4
	(8) Dpto. Economía/Estadística

	
	
	Economía de los Recursos Naturales
	E
	Op
	4
	(8) Dpto. Economía

	
	
	Legislación Agraria
	E
	Op
	4
	(8) Dpto. Economía

	
	
	 Ing. Rural
	
	Op
	16
	  

	
	
	Por definir
	E
	Op
	4
	() Ing. Rural + Construcción/CyTAITA

	
	
	Por definir
	E
	Op
	4
	() Ing. Rural + Construcción/CyTAITA

	
	
	Por definir
	E
	Op
	4
	() Ing. Rural + Construcción/CyTAITA

	
	
	Por definir
	E
	Op
	4
	() Ing. Rural + Construcción/CyTAITA

	
	
	 Bloque Transversal
	
	Op
	24
	 

	
	
	Ecología
	E
	Op
	4
	(14,15) Dpto. Biología Vegetal

	
	
	Organización Económica de la Agricultura
	E
	Op
	4
	(8) Dpto. Economía/Estadística

	
	
	Química Agrícola
	E
	Op
	4
	(5) Dpto. Química /Biotecnología

	
	
	Calidad de Suelo y Aguas
	E
	Op
	4
	(7,29,31) Dpto. Química /Edafología

	
	
	Tratamiento y Gestión de Residuos 
	E
	Op
	4
	(22)Dpto. Química / Ingeniería Rural/ Prod.Veg.: Botánica  

	
	
	Informática
	E
	Op
	4
	(1,4)  Dpto. Matemáticas /CyTAITA

	
	
	PTFG
	E
	Ob
	12
	(37)


El Alumno debe optar por una de las cuatro orientaciones (Producción Vegetal, Producción Animal, Economía Agraria o Ingeniería Rural)  y elegir al menos tres asignaturas de la orientación elegida, la cuarta asignatura, la puede elegir de la misma orientación de otras orientaciones o del bloque transversal.
Tipo Materia / Módulo

Títulaciones con Orden Ministerial regulándolas:            

                B: Básicas de la Rama;  BO: Básicas de otras ramas; 

C: Común a la rama de Ingeniería según la Orden Ministerial; 

E: De la Especialidad;  UPM: propias de la UPM;

Carácter:   Ob.- Obligatoria   Op.- Optativa
	TITULACIÓN GRADUADO EN INGENIERÍA Y CIENCIA AGRONÓMICA

	Sem. 1º
	
	
	
	Sem. 2º
	
	

	Tipo
	Materia
	ECTS
	
	Tipo
	Materia
	ECTS

	Ob
	 Matemáticas I
	6
	
	Ob
	 Matemáticas II
	6

	Ob
	 Física
	6
	
	Ob
	 Física
	6

	Ob
	 Química
	6
	
	Ob
	 Química II
	6

	Ob
	 Biología
	6
	
	Ob
	 Geología
	4

	Ob
	 Expresión gráfica
	6
	
	Ob
	Climatología
	4

	
	
	
	
	Ob
	 Economía General
	4

	 
	SUMA
	30
	
	 
	SUMA
	30

	Sem. 3º
	
	
	
	Sem. 4º
	
	

	Tipo
	Materia
	ECTS
	
	Tipo
	Materia
	ECTS

	Ob
	 Matemáticas III
	6
	
	Ob
	 Topografía
	6

	Ob
	 Bioquímica
	6
	
	Ob
	 Electrotécnica
	6

	Ob
	 Termodinámica
	6
	
	Ob
	 Resistencia de  materiales
	6

	Ob
	 Hidráulica
	6
	
	Ob
	 Estadística
	4

	Ob
	 Edafología
	6
	
	Ob
	 Fisiología vegetal
	4

	
	
	
	
	Ob
	 Fisiología animal
	4

	 
	SUMA
	30
	
	 
	SUMA
	30

	Sem. 5º
	
	
	
	Sem. 6º
	
	

	Tipo
	Materia
	ECTS
	
	Tipo
	Materia
	ECTS

	Ob
	 Fitotecnia I
	4
	
	Ob
	 Fitotecnia  II
	4

	Ob
	 Zootecnia I
	4
	
	Ob
	 Zootecnia  II
	4

	Ob
	 Botánica
	4
	
	Ob
	 Organización de Empresas
	4

	Ob
	 Construcción I
	6
	
	Ob
	 Construcción II
	6

	Ob
	 Ingeniería rural I
	6
	
	Ob
	 Ingeniería rural II
	6

	Ob
	Inglés para la comunicación académica y profesional
	6
	
	Ob
	 Proyectos
	6

	 
	SUMA
	30
	
	 
	SUMA
	30

	Sem. 7º
	
	
	
	Sem. 8º
	
	

	Tipo
	Materia
	ECTS
	
	Tipo
	Materia
	ECTS

	Ob
	 Genética
	4
	
	Asignaturas optativas (El alumno deberá  elegir una orientación o Bloque y cursar las cuatro asignaturas)

	Ob
	 Prod. Animal I
	4
	
	 Op
	 Prod. Vegetal
	16

	Ob
	 Prod. Animal II
	4
	
	 Op
	Mejora de cultivos
	4

	Ob
	 Prod. Vegetal I
	4
	
	 Op
	Entomología
	4

	Ob
	 Prod. Vegetal II
	4
	
	 Op
	Patología
	4

	Ob
	 Prot. Cultivos
	4
	
	 Op
	Biotecnología
	4

	Ob
	Valoración y evaluación de inversiones
	4
	
	 Op
	 Prod. Animal
	16

	
	
	
	
	 Op
	Especies Ganaderas Emergentes
	4

	
	
	
	
	 Op
	Calidad y Bioseguridad de Productos Ganaderos
	4

	
	
	
	
	 Op
	Acuicultura
	4

	
	
	
	
	 Op
	Bienestar Animal
	4

	
	
	
	
	 OP
	 Econ. Agraria
	16

	
	
	
	
	 Op
	Política Agraria
	4

	
	
	
	
	 Op
	Marketing
	

	
	
	
	
	 Op
	Economía de los Recursos Naturales
	4

	
	
	
	
	 Op
	Legislación Agraria
	4

	
	
	
	
	 OP
	 Ing. Rural
	16

	
	
	
	
	 Op
	Por definir
	4

	
	
	
	
	 Op
	Por definir
	4

	
	
	
	
	 Op
	Por definir
	4

	
	
	
	
	 Op
	Por definir
	4

	
	
	
	
	 OP
	 Transversal ( El alumno puede elegir una asignatura del Bloque transversal)
	24

	
	
	
	
	 OP
	Ecología
	4

	
	
	
	
	 Op
	Organización Económica de la Agricultura
	4

	
	
	
	
	 Op
	Química Agrícola
	4

	
	
	
	
	 Op
	Calidad de Suelo y Aguas
	4

	
	
	
	
	 Op
	Tratamiento y Gestión de Residuos 
	4

	
	
	
	
	
	Informática
	4

	
	
	
	
	Ob
	PTFG
	12

	 
	SUMA
	28
	
	 
	SUMA
	32


	Las competencias generales-transversales del Grado en Ingeniería y Ciencia Agronómica garantizan el cumplimiento de las competencias básicas del Marco Español de Cualificaciones para la Educación Superior (MECES) descritas en el Anexo I, apartado 3.2, del RD 1393/2007, por el que se establece la ordenación de las enseñanzas universitarias oficiales.

	GRADUADO/A EN INGENIERÍA Y CIENCIA AGRONÓMICA

POR LA UNIVERSIDAD POLITÉCNICA DE MADRID
TABLA 6 (Competencias generales del perfil de egreso del título)

	Nº de la competencia general
	Competencia
	Carácter

	CG 1
	Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender 

conocimientos en el área de agronomía que parte de la base de la educación secundaria general, y se suele encontrar a un nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también algunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio
	R.D.

1393/2007

	CG 2
	Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocación de una forma profesional y posean las competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboración y defensa de argumentos y la resolución de problemas dentro del  área de la agronomía
	R.D.

1393/2007

	CG 3
	Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (dentro del  área de la agronomía) para emitir juicios que incluyan una reflexión sobre temas relevantes de índole social, científica o ética
	R.D.

1393/2007

	CG 4
	Que los estudiantes puedan transmitir información, ideas, problemas y soluciones a un público tanto especializado como no especializado
	R.D.

1393/2007

	CG 5
	Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores con un alto grado de autonomía y permita el aprendizaje continuo
	R.D.

1393/2007

	CG 6
	Transmitir con claridad y rigor información, ideas, problemas y soluciones de forma oral y escrita
	UPM

	CG 7
	Compromiso ético y profesional y respeto por el medio ambiente y la diversidad
	UPM

	CG 8
	Organización y planificación de proyectos y equipos humanos
	UPM

	CG 9
	Dominio de la lengua inglesa
	UPM

	CG 10
	 Trabajo en equipos multidisciplinares y multiculturales y en un  contexto internacional 
	UPM

	CG 11
	Conocimiento, gestión y uso de las tecnologías de la información y comunicación 
	UPM

	CG 12
	Liderazgo y toma de decisiones 
	UPM

	CG 13
	 Iniciativa, creatividad y espíritu emprendedor
	UPM

	CG 14
	Análisis y síntesis, razonamiento crítico y resolución de problemas científicos y técnicos
	ETSIA

	CG 15
	Adaptación a cambios tecnológicos y motivación por la calidad
	ETSIA

	CG 16
	Aplicar conocimientos adquiridos a la práctica de la ingeniería agraria 
	ETSIA


REAL DECRETO 900/2007, de 6 de julio, por el que se crea el Comité para la definición del Marco Español de Cualificaciones para la Educación Superior. BOE núm. 172.
Redes temáticas europeas

 (http://ec.europa.eu/education/programmes/socrates/tnp/index_en.html)

 

 “Subject Benchmark Statements” de la QAA

 (http://www.qaa.ac.uk/academicinfrastructure/benchmark/default.asp)

 

 “Bologna Handbook” de la EUA (http://www.bologna-handbook.com/)

 

Los objetivos y competencias  generales así como las competencias específicas que inspiran el plan de estudios del título de graduado en Ingeniería y Ciencia Agronómica tienen en cuenta que cualquier actividad profesional debe realizarse:
a) desde el respeto a los derechos fundamentales y de igualdad entre hombres y mujeres, debiendo incluirse, en los planes de estudios en que proceda, enseñanzas relacionadas con dichos derechos. Ley 3/2007 de igualdad entre hombres y mujeres
b) desde el respeto y promoción de los Derechos Humanos y los principios de accesibilidad universal y diseño para todos de conformidad con lo dispuesto en la disposición final décima de la Ley 51/2003, de 2 de diciembre, de Igualdad de oportunidades, no discriminación y accesibilidad universal de las personas con discapacidad, debiendo incluirse, en los planes de estudios en que proceda, enseñanzas relacionadas con dichos derechos y principios. Ley 51/2003 de no discriminación y accesibilidad de las personas con discapacidad
c) de acuerdo con los valores propios de una cultura de paz y de valores democráticos, y debiendo incluirse, en los planes de estudios en que proceda, enseñanzas relacionadas con dichos valores. Ley 27/2005 de cultura de la paz.

Finalmente, es importante destacar que las competencias han de ser evaluables
	GRADUADO/A EN INGENIERÍA Y CIENCIA AGRONÓMICA

POR LA UNIVERSIDAD POLITÉCNICA DE MADRID
TABLA 7 (Competencias específicas del perfil de egreso del título)

	Nº de la competencia específica
	Competencia

	CE 1
	Capacidad para la resolución de los problemas matemáticos que puedan plantearse en la ingeniería. Aptitud para aplicar los conocimientos sobre: álgebra lineal; geometría; geometría diferencial; cálculo diferencial e integral; ecuaciones diferenciales y en derivadas parciales; métodos numéricos, algorítmica numérica; y optimización.

	CE 2
	Conocer, comprender e interpretar información estadística. Utilizar métodos estadísticos para la planificación, control y toma de decisiones. 

	CE 3
	Capacidad de visión espacial y conocimiento de las técnicas de representación gráfica, tanto por métodos tradicionales de geometría métrica y geometría descriptiva, como mediante las aplicaciones de diseño asistido por ordenador.

	CE 4
	Conocimientos básicos sobre el uso y programación de los ordenadores, sistemas operativos, bases de datos y programas informáticos con aplicación en ingeniería.

	CE 5
	Conocimientos básicos de la química general, química orgánica e inorgánica y sus aplicaciones en la ingeniería.

	CE 6
	Comprensión y dominio de los conceptos básicos sobre las leyes generales de la mecánica, termodinámica, campos y ondas, y electromagnetismo y su aplicación para la resolución de problemas propios de la ingeniería

	CE 7
	Conocimientos básicos de geología y morfología del  terreno, de los principales procesos edafológicos y climatológicos  y su aplicación en problemas relacionados con la ingeniería.

	CE 8
	Conocimiento adecuado de los principios de la economía general y del concepto de empresa. Marco institucional y jurídico, organización y gestión de empresas. comercialización

	CE 9
	Conocimiento de las bases y fundamentos biológicos del ámbito vegetal y animal en la ingeniería

	CE 10
	Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de identificación y caracterización de especies vegetales.

	CE 11
	Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la producción vegetal.  

	CE 12
	Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de nutrición y mejora animal. 

	CE 13
	Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios y aplicaciones de la biotecnología en la ingeniería agrícola y ganadera

	CE 14
	Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de ecología.

	CE 15
	Capacidad para redactar estudios de evaluación y corrección del impacto ambiental: asociados a las actividades agrarias

	CE 16
	Capacidad para utilizar las técnicas topográficas avanzadas en el ámbito agrario. Comprender, interpretar y elaborar cartografía temática a partir de técnicas de fotogrametría, sistemas de información geográfica y teledetección en agronomía.

	CE 17
	Conocer y utilizar las bases de la resistencia de materiales.  

	CE 18
	Capacidad para diseñar y calcular estructuras aplicadas a las construcciones agrarias. 

	CE 19
	Conocer, comprender y aplicar los principios básicos de  la hidráulica.

	CE 20
	Conocer y comprender los principios eléctricos y saber aplicarlos a las máquinas, equipos y componentes de instalaciones agrarias

	CE 21
	Diseñar y conocer el funcionamiento y uso de los motores y máquinas agrarias. 

	CE 22
	Conocer y utilizar los principios de la gestión y aprovechamiento de subproductos agrarios

	CE 23
	Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de valoración de empresas agrarias.

	CE 24
	Capacidad para conocer, comprender y utilizar las bases tecnológicas de los sistemas de producción animal. Instalaciones ganaderas e higiene animal. 

	CE 25
	Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de genética y mejora vegetal y protección de cultivos. 

	CE 26
	Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las tecnologías de los sistemas de producción y explotación agrícola y agroenergética. 

	CE 27
	Capacidad para conocer, comprender y utilizar las bases de la ingeniería en las explotaciones agropecuarias

	CE 28
	Capacidad para conocer, comprender y diseñar la electrificación de explotaciones agropecuarias

	CE 29
	Capacidad para conocer, comprender y diseñar sistemas de riego y drenaje

	CE 30
	Capacidad para diseñar construcciones agropecuarias teniendo en cuenta los requisitos medioambientales y de salud y bienestar animal. 

	CE 31
	Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de jardinería, paisajismo y espacios deportivos. 

	CE 32
	Capacidad para conocer, comprender y utilizar  las bases de la composición, calidad y bioseguridad de los productos animales.  

	CE 33
	Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de mecánica de suelos y materiales de construcción. 

	CE 34
	Capacidad para conocer y diseñar infraestructuras y vías rurales

	CE 35
	Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la automática agraria. 

	CE 36
	Capacidad para aplicar los principios de ingeniería e hidráulica al diseño y ejecución de obras e instalaciones hidráulicas.

	CE 37
	Capacidad para realizar individualmente y presentar y defender ante un tribunal universitario, un trabajo o proyecto de naturaleza profesional, en el ámbito de la ingeniería del medio rural, en el que se sinteticen todas las competencias adquiridas en las enseñanzas

	CE 38
	Capacidad de comprender y expresarse de forma oral y escrita en inglés. 


Título A-2   Graduado/a    en     INGENIERÍA ALIMENTARIA
Definición del Título

El título de Grado en Ingeniería Alimentaria pretende formar titulados/as con una sólida formación básica y en materias propias de la ingeniería con aplicación a la industria agroalimentaria, a nivel de procesos de elaboración, conservación y distribución de alimentos, construcción e instalaciones y gestión de la calidad y seguridad alimentarias, con el máximo respeto al medio ambiente.
Esta concepción del Grado hace necesaria una formación que integre contenidos científicos propios de las áreas de tecnología de los alimentos con los aspectos ligados a la ingeniería. Consecuentemente, la titulación propuesta, que habilita para el ejercicio de la profesión de Ingeniero Técnico Agrícola en Industrias Agrarias y Alimentarias, responde  tanto a las necesidades formativas expresadas por los egresados, como a las demandas profesionales del sector agroalimentario y de las empresas que ofrecen servicios a dicho sector. 

En el Grado en Ingeniería Alimentaria el estudiante adquiere la formación y competencias necesarias que permiten el acceso a los estudios de Master Ingeniero Agrónomo y Master en Ciencia y Tecnología de Alimentos, según se recogen en el apartado 4.2 de la Orden CIN/325/2009 de 9 de febrero.  

Para la definición de objetivos y competencias de la titulación se han tenido en cuenta, entre otros, los siguientes documentos:

· Libro Blanco de la ANECA de las Ingenierías Agrarias y Forestales.

· Libro Blanco de la ANECA del título de Grado en Ciencia y Tecnología de los Alimentos.

· Orden del Ministerio de Ciencia e Innovación, de 9 de febrero por la que se establecen los requisitos para la verificación de los títulos universitarios oficiales que habiliten para el ejercicio de la profesión de Ingeniero Técnico Agrícola.

· Orden del Ministerio de Ciencia e Innovación, de 9 de febrero por la que se establecen los requisitos para la verificación de los títulos universitarios oficiales que habiliten para el ejercicio de la profesión de Ingeniero Agrónomo.

· Propuesta de la U.S.A.E.E (University Studies of Agricultural Engineering  in  Europe) sobre contenidos de los estudios de ingeniería agronómica. 

· Documento “Requisitos y Recomendaciones para la implantación de planes de estudio en la UPM”.

· Objetivos y competencias de las referencias internacionales indicadas en el apartado 2 de la presente memoria. 
	GRADUADO/A EN INGENIERÍA ALIMENTARIA 

POR LA UNIVERSIDAD POLITÉCNICA DE MADRID
TABLA 5 ( Objetivos generales del Título)  

	Nº del Objetivo
	Descripción del objetivo

	Obj.  1
	Conocer y aplicar aquellas materias básicas científicas y tecnológicas necesarias para la ingeniería.

	Obj.  2
	Desarrollar y aplicar las operaciones básicas del procesado de materias primas de origen vegetal y animal, como bases de la industria agroalimentaria.

	Obj. 3
	Diseñar y dimensionar líneas de procesado e instalaciones auxiliares de las distintas industrias agroalimentarias, así como su mantenimiento preventivo y correctivo.

	Obj. 4
	 Valorar e implementar los diferentes mecanismos de control y automatismos de las líneas de proceso que permitan su optimización.

	Obj. 5
	 Diseñar y calcular estructuras y otros elementos de obra y dirigir, controlar y organizar los procesos de ejecución de las industrias agroalimentarias, así como elaborar proyectos, informes y otros documentos legales de carácter técnico.

	Obj. 6 
	 Utilizar los distintos procesos bioquímicos, microbiológicos y químicos que están relacionados con el manejo, transformación y conservación de materias primas de origen vegetal y animal utilizadas en la industria agroalimentaria.

	Obj. 7
	 Conocer, diseñar, valorar e implementar los diferentes sistemas de control de calidad y seguridad alimentaria, acorde con la normativa y legislación vigente.

	Obj. 8
	 Introducir nuevas tecnologías, diseñar y utilizar plantas piloto para mejorar la calidad de los productos presentes y futuros.

	Obj. 9
	 Evaluar y controlar el impacto ambiental, optimizando la gestión de subproductos para minimizar los residuos de las industrias agroalimentarias.

	Obj. 10
	 Aplicar las técnicas de gestión empresarial y de estudios de mercado y comercialización a la industria agroalimentaria.


	GRADUADO/A EN INGENIERÍA ALIMENTARIA POR LA UNIVERSIDAD POLITÉCNICA DE MADRID 
TABLA 19 (Secuenciación del Plan de Estudios)


	

	

	Curso
	Semestre
	Asignatura
	Tipo
Materia / Módulo
	Carácter 

(Ob, Op.)
	ECTS
	Competencias especificas

Departamentos

	1º
	1º
	 Matemáticas I
	B
	Ob
	6
	 1,2,7,8                                                                                        Matemática aplicada/CyTAITA

	
	
	 Física I
	B
	Ob
	6
	12, 13,14                                                                     Física aplicada/CyTAITA

	
	
	 Química I
	B
	Ob
	6
	 9,10, 11                                                                                  Química y análisis agrícola. 

	
	
	 Biología
	BO
	Ob
	6
	20,21                                                                                              Biología Vegetal. 

	
	
	 Expresión gráfica
	B
	Ob
	6
	5,6                                                                                       Ingeniería cartográfica. 

	
	2º
	 Matemáticas II
	B
	Ob
	6
	 1,2,7,8                                                                                        Matemática aplicada/CyTAITA

	
	
	 Física II
	B
	Ob
	6
	12, 13,14                                                                     Física aplicada/CyTAITA

	
	
	 Química II
	B
	Ob
	6
	 9,10, 11                                                                                  Química y análisis agrícola. 

	
	
	 Geología
	C
	Ob
	4
	 15,16                                                                               Edafología/ Química. 

	
	
	 Climatología
	C
	Ob
	4
	17                                                                                    Edafología/Química /Producción Vegetal: Fitotecnia

	
	
	Economía General
	C
	Ob
	4
	 18                                                                                    Economía/ Estadística. 


	GRADUADO/A EN INGENIERÍA ALIMENTARIA POR LA UNIVERSIDAD POLITÉCNICA DE MADRID
TABLA 19 (Secuenciación del Plan de Estudios)

	

	

	

	

	Curso
	Semestre
	Asignatura
	Materia / Módulo
	Tipo (Ob, Op.)
	ECTS
	Competencias especificas

Departamentos

	2º
	1º
	Bioquímica
	BO
	Ob
	6
	 28,29                                                     Biotecnología/ Química

	
	
	 Matemáticas III
	C
	Ob
	4
	 1,3                                                                      Matemática  aplicada/CyTAITA

	
	
	 Ampliación de Biología y Ecología
	C
	Ob
	4
	22,30                                                               Biología Vegetal. 

	
	
	 Análisis químico
	C
	Ob
	4
	10,11, 52                                                          Química y análisis agrícola. 

	
	
	 Topografía, Cartografía y SIG
	C
	Ob
	4
	16,32, 33,34, 35                                                                  Ingeniería cartográfica. 

	
	
	 Empresa
	C
	Ob
	4
	  18, 19                                                                    Economía/ Estadística. 

	
	
	Termodinámica aplicada
	C
	Ob
	4
	 13, 38                                                                  Ingeniería rural. 

	
	2º
	 Microbiología
	E
	Ob
	6
	 46, 48, 49                                                   Biotecnología/CyTAITA

	
	
	 Resis. materiales y cálculo  estructuras
	C
	Ob
	6
	 36                                                                    Construcción y vías rurales/CyTAITA

	
	
	Inglés para la comunicación académica y profesional
	UPM
	Ob
	6
	 63                                                                 Lingüística aplicada

	
	
	Informática
	C
	Ob
	4
	7,8                                                                   Matemática aplicada/CyTAITA

	
	
	Estadística
	C
	Ob
	4
	4                                                                        Estadística/CyTAITA

	
	
	 Electrotecnia y Electrónica
	C
	Ob
	4
	39                                                                     Ingeniería rural 

	GRADUADO/A EN INGENIERÍA ALIMENTARIA POR LA UNIVERSIDAD POLITÉCNICA DE MADRID 
TABLA 19 (Secuenciación del Plan de Estudios)


	

	

	

	Curso
	Semestre
	Asignatura
	Materia / Módulo
	Tipo (Ob, Op.)
	ECTS
	Competencias especificas

Departamentos

	3º
	1º
	Operaciones Básicas en la I.A I
	E
	Ob
	6
	 46,47, 50                                                           Tecnología de alimentos/CyTAITA

	
	
	Operaciones Básicas en la I.A II
	E
	Ob
	6
	 46,47, 56                                                           Tecnología de alimentos/CyTAITA

	
	
	 Ingeniería de la producción calor
	E
	Ob
	6
	  50,54, 55                                                           Tecnología de alimentos /CyTAITA

	
	
	 Construcción 
	E
	Ob 
	4
	 36,57, 58                                                                    Construcción y vías rurales/CyTAITA

	
	
	Ingeniería hidráulica
	E
	Ob 
	4
	 37,54, 55                                                           Ingeniería rural/CyTAITA

	
	
	 Bases bioquímicas de la nutrición
	E
	Ob 
	4
	 48,52                                                     Biotecnología. 

	
	2º
	 Industrias Agroalimentarias I
	E
	Ob
	6
	  49,51, 53                                                           Tecnología de alimentos/CyTAITA

	
	
	 Construcción de edificios  agroindust
	E
	Ob 
	4
	 57,58                                                                    Construcción y vías rurales/CyTAITA

	
	
	 Ingeniería del frío
	E
	Ob 
	4
	  50,54, 55                                                           Tecnología de alimentos/CyTAITA

	
	
	 Bases producción vegetal
	C
	Ob 
	4
	23, 24,25                                                                        Producción Vegetal: Fitotecnia. 

	
	
	 Bases producción animal
	C
	Ob 
	4
	26,27                                                                     Producción animal. 

	
	
	Ingeniería eléctrica y automatización
	E
	Ob 
	4
	 39,55, 56                                                          Ingeniería rural. 

	
	
	Técnicas  emergentes de conservación y envasado
	E
	Ob 
	4
	  47,51                                                           Tecnología de alimentos. /CyTAITA


OPCIÓN 1. –BLOQUES DE OPTATIVAS CON ASIGNACIÓN TEMPORAL DE CUATRIMESTRE
	GRADUADO/A EN INGENIERÍA ALIMENTARIA POR LA UNIVERSIDAD POLITÉCNICA DE MADRID 
TABLA 19 (Secuenciación del Plan de Estudios)

	

	

	

	

	Curso
	Semestre
	Asignatura
	Materia / Módulo
	Tipo (Ob, Op.)
	ECTS
	Competencias especificas

Departamentos

	4º
	1º
	 Industrias Agroalimentarias II
	E
	Ob
	6
	  49,54, 56,59                                                           Tecnología de alimentos/CyTAITA

	
	
	 Proyectos de ingeniería alimentaria
	C
	Ob
	6
	40                                                              Proyectos y planif. /CyTAITA

	
	
	 Evaluación de Impacto ambiental
	C
	Ob
	4
	31,41, 51                                                           Proyectos y planif. Rural/ Producción Vegetal: Fitotecnia

	
	
	 Valoración de empresas y comercialización
	C
	Ob
	4
	44,45                                                            Economía/ Estadística. 

	
	
	Asign Optativas  (1 bloque)
	E
	Op
	10
	

	
	
	Bloque I
	
	
	
	

	
	
	Gestión de la  calidad en la I. Alimentaria
	E
	Op
	6
	51,53                                                           Economía/ Tec  alimentos/ Estadística/CyTAITA

	
	
	Logística y gestión de stocks en la Alimentaria
	E
	Op
	4
	62     Economía

	
	
	Bloque II
	
	
	
	

	
	
	Microbiología de Alimentos
	E
	Op
	6
	51,52                                                          Biotecnología/CyTAITA

	
	
	Tecnología de vinos y derivados
	E
	Op
	4
	  48                                                           Tecnología de alimentos/CyTAITA

	
	
	Bloque III
	
	
	
	

	
	
	Análisis de alimentos
	E
	Op
	6
	52                                                                                 Tec  aliment./ Química./Biotecnología/CyTAITA

	
	
	Plantas de interés alimentario
	E
	Op
	4
	22,48                                                              Producción Vegetal/ Botánica. 

	
	
	Prácticas en empresa
	E
	Op 
	6
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	Curso
	Semestre
	Asignatura
	Materia / Módulo
	Tipo (Ob, Op.)
	ECTS
	Competencias especificas

Departamentos

	4º
	2º
	 Trabajo fin de Grado
	B
	Ob
	12
	  64

	
	
	Asignaturas Optativas                      (1 módulo)
	E/C
	Op
	18
	

	
	
	Bloque I
	
	
	
	

	
	
	Gestión de residuos de la I. Alimentaria
	E
	Op
	6
	41, 59                                                           Química /Tec. Alimentos /CyTAITA

	
	
	Seguridad y salud en la I. Alimentaria
	E
	Op
	6
	40,49, 55, 56, 57, 58                                          Proyectos y planif /CyTAITA

	
	
	Distribución en planta e infraestructuras
	E
	Op
	6
	40,57                                                           Proyectos y planif /CyTAITA

	
	
	Bloque II
	
	
	
	

	
	
	Tecnología alimentos de origen vegetal
	E
	Op
	6
	  48                                                           Tecnología de alimentos /CyTAITA

	
	
	Tecnología  alimentos de origen animal
	E
	Op
	6
	  48                                                           Tecnología de alimentos/ CyTAITA

	
	
	Biotecnología
	C
	Op
	6
	28,29                                                          Biotecnología 

	
	
	 Bloque Transversal
	
	
	
	

	
	
	Legislación alimentaria
	E
	Op
	4
	  51                                                           Economía 

	
	
	Diseño de nuevos alimentos
	E
	Op
	6
	  28, 46                                                                Tec Alimentos/ Biotecnología /CyTAITA

	
	
	Robótica
	E
	Op
	4
	56                                                          Ingeniería rural/ Matemática aplicada

	
	
	Prácticas empresa
	E
	Op 
	6
	


El alumno deberá cursar un total de 28 créditos de asignaturas optativas, 10 ECTs en el 7º semestre y 18 ECTs en el 8º semestre. De estos 28 ECTs, un  mínimo de 18 ECTs corresponderán al Bloque I ó Bloque II, pudiendo cursar los 10 restantes de las asignaturas ofertadas en el Bloque transversal.

Tipo Materia / Módulo

Títulaciones con Orden Ministerial regulándolas:
                B: Básicas de la Rama;  

BO: Básicas de otras ramas; 

C: Común a la rama de Ingeniería según la Orden Ministerial; 

E: De la Especialidad;  

UPM: propias de la UPM;

Carácter 
Ob.- Obligatoria   Op.- Optativa
	TITULACIÓN GRADUADO EN INGENIERÍA ALIMENTARIA

	Sem. 1º
	
	
	Sem. 2º
	

	Tipo
	Materia
	ECTS
	
	Tipo
	Materia
	ECTS

	OB
	Matemáticas I
	6
	
	OB
	 Matemáticas II
	6

	OB
	Física
	6
	
	OB
	 Física
	6

	OB
	Química
	6
	
	OB
	 Química II
	6

	OB
	Biología
	6
	
	OB
	 Geología
	4

	OB
	Expresión gráfica
	6
	
	OB
	Climatología
	4

	
	
	
	
	OB
	 Economía General
	4

	 
	SUMA
	30
	
	 
	SUMA
	30

	Sem. 3º
	
	
	Sem. 4º
	

	Tipo
	Materia
	ECTS
	
	Tipo
	Materia
	ECTS

	OB
	Bioquímica
	6
	
	OB
	Microbiología
	6

	OB
	Matemáticas III
	4
	
	OB
	Resis. materiales y cálculo  estructuras
	6

	OB
	Ampliación de Biología y Ecología
	4
	
	OB
	Inglés para la comunicación académica y profesional
	6

	OB
	Análisis químico
	4
	
	OB
	Informática
	4

	OB
	Topografía, Cartografía y SIG
	4
	
	OB
	Estadística
	4

	OB
	Empresa
	4
	
	OB
	Electrotecnia y Electrónica
	4

	OB
	Termodinámica aplicada
	4
	
	
	
	

	 
	SUMA
	30
	
	 
	SUMA
	30

	Sem.5º
	
	
	Sem.6º
	

	Tipo
	Materia
	ECTS
	
	Tipo
	Materia
	ECTS

	OB
	Operaciones Básicas en la I.A. I
	6
	
	OB
	 Industrias Agroalimentarias I
	6

	OB
	Operaciones Básicas en la I.A. II
	6
	
	OB
	 Construcción de edificios  agroindust.
	4

	OB
	 Ingeniería de la producción calor
	6
	
	OB
	 Ingeniería del frío
	4

	OB
	 Construcción 
	4
	
	OB
	 Bases producción vegetal
	4

	OB
	Ingeniería hidráulica
	4
	
	OB
	 Bases producción animal
	4

	OB
	 Bases bioquímicas de la nutrición
	4
	
	OB
	Ingeniería eléctrica y automatización
	4

	
	
	
	
	OB
	Técnicas  emergentes de conserv. y envasado
	4

	 SUMA
	30
	
	 SUMA
	30

	Sem. 7º
	
	
	Sem. 8º
	

	Tipo
	Materia
	ECTS
	
	Tipo
	Materia
	ECTS

	OB
	Industrias Agroalimentarias II
	6
	
	OB
	Trabajo fin de Grado
	12

	OB
	Proyectos de ingeniería alimentaria
	6
	
	
	Asignaturas Optativas     (1 módulo)
	18

	OB
	Evaluación de Impacto ambiental
	4
	
	Bloque I
	Gestión de residuos de la I. Alimentaria
	6

	OB
	Valoración de empresas y comercialización
	4
	
	
	Seguridad y salud en la I. Alimentaria
	6

	
	Asignaturas  Optativas  (1 bloque)
	10
	
	
	Distribución en planta e infraestructuras
	6

	Bloque I
	Gestión de la  calidad en la I. Alimentaria
	6
	
	Bloque II
	Tecnología alimentos de origen vegetal
	6

	
	Logística y gestión de stocks en la Alimentaria
	4
	
	
	Tecnología  alimentos de origen animal
	6

	Bloque II
	Microbiología de Alimentos
	6
	
	
	Biotecnología
	6

	
	Tecnología de vinos y derivados
	4
	
	 Bloque III
	Legislación alimentaria
	4

	Bloque III
	Análisis de alimentos
	6
	
	
	Diseño de nuevos alimentos
	6

	
	Plantas de interés alimentario
	4
	
	
	Robótica
	4

	
	Prácticas en empresa
	6
	
	
	Prácticas empresa
	6

	 
	
	30
	
	 
	SUMA
	30


	Las competencias generales-transversales del Grado en Ingeniería alimentaria garantizan el cumplimiento de las competencias básicas del Marco Español de Cualificaciones para la Educación Superior (MECES) descritas en el Anexo I, apartado 3.2, del RD 1393/2007, por el que se establece la ordenación de las enseñanzas universitarias oficiales.

	GRADUADO/A EN INGENIERÍA ALIMENTARIA
POR LA UNIVERSIDAD POLITÉCNICA DE MADRID
TABLA 6 (Competencias generales del perfil de egreso del título)

	Nº de la competencia general
	Competencia
	Carácter

	CG 1
	Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender 

conocimientos en el área de agronomía que parte de la base de la educación secundaria general, y se suele encontrar a un nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también algunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio
	R.D.

1393/2007

	CG 2
	Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocación de una forma profesional y posean las competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboración y defensa de argumentos y la resolución de problemas dentro del  área de la agronomía
	R.D.

1393/2007

	CG 3
	Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (dentro del  área de la agronomía) para emitir juicios que incluyan una reflexión sobre temas relevantes de índole social, científica o ética
	R.D.

1393/2007

	CG 4
	Que los estudiantes puedan transmitir información, ideas, problemas y soluciones a un público tanto especializado como no especializado
	R.D.

1393/2007

	CG 5
	Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores con un alto grado de autonomía y permita el aprendizaje continuo
	R.D.

1393/2007

	CG 6
	Transmitir con claridad y rigor información, ideas, problemas y soluciones de forma oral y escrita
	UPM

	CG 7
	Compromiso ético y profesional y respeto por el medio ambiente y la diversidad
	UPM

	CG 8
	Organización y planificación de proyectos y equipos humanos
	UPM

	CG 9
	Dominio de la lengua inglesa
	UPM

	CG 10
	 Trabajo en equipos multidisciplinares y multiculturales y en un  contexto internacional 
	UPM

	CG 11
	Conocimiento, gestión y uso de las tecnologías de la información y comunicación 
	UPM

	CG 12
	Liderazgo y toma de decisiones 
	UPM

	CG 13
	 Iniciativa, creatividad y espíritu emprendedor
	UPM

	CG 14
	Análisis y síntesis, razonamiento crítico y resolución de problemas científicos y técnicos
	ETSIA

	CG 15
	Adaptación a cambios tecnológicos y motivación por la calidad
	ETSIA

	CG 16
	Aplicar conocimientos adquiridos a la práctica de la ingeniería agraria 
	ETSIA


REAL DECRETO 900/2007, de 6 de julio, por el que se crea el Comité para la definición del Marco Español de Cualificaciones para la Educación Superior. BOE núm. 172.
Redes temáticas europeas

 (http://ec.europa.eu/education/programmes/socrates/tnp/index_en.html)

 

 “Subject Benchmark Statements” de la QAA

 (http://www.qaa.ac.uk/academicinfrastructure/benchmark/default.asp)

 

 “Bologna Handbook” de la EUA (http://www.bologna-handbook.com/)

 

Los objetivos y competencias  generales así como las competencias específicas que inspiran el plan de estudios del título de graduado en Ingeniería y Ciencia Agronómica tienen en cuenta que cualquier actividad profesional debe realizarse:

a) desde el respeto a los derechos fundamentales y de igualdad entre hombres y mujeres, debiendo incluirse, en los planes de estudios en que proceda, enseñanzas relacionadas con dichos derechos. Ley 3/2007 de igualdad entre hombres y mujeres
b) desde el respeto y promoción de los Derechos Humanos y los principios de accesibilidad universal y diseño para todos de conformidad con lo dispuesto en la disposición final décima de la Ley 51/2003, de 2 de diciembre, de Igualdad de oportunidades, no discriminación y accesibilidad universal de las personas con discapacidad, debiendo incluirse, en los planes de estudios en que proceda, enseñanzas relacionadas con dichos derechos y principios. Ley 51/2003 de no discriminación y accesibilidad de las personas con discapacidad
c) de acuerdo con los valores propios de una cultura de paz y de valores democráticos, y debiendo incluirse, en los planes de estudios en que proceda, enseñanzas relacionadas con dichos valores. Ley 27/2005 de cultura de la paz.

Finalmente, es importante destacar que las competencias han de ser evaluables
	GRADUADO/A EN INGENIERÍA ALIMENTARIA

POR LA UNIVERSIDAD POLITÉCNICA DE MADRID
TABLA 7 (Competencias específicas del perfil de egreso del título)

	Nº de la competencia específica
	Competencia

	CE 1
	Capacidad para la resolución de problemas matemáticos que pueden plantearse en la ingeniería

	         CE 2
	Aptitud par aplicar los conocimientos sobre algebra lineal, geometría y geometría diferencial

	CE 3
	Aptitud par aplicar los conocimientos sobre cálculo diferencial e integral, ecuaciones diferenciales y en derivadas

	CE 4
	Aptitud par aplicar los conocimientos sobre estadística y optimización

	CE 5
	Capacidad de visión espacial y conocimiento de las técnicas de representación gráfica por métodos tradicionales de geometría métrica y geometría descriptiva

	CE 6
	Capacidad de visión espacial y conocimiento de las técnicas de representación gráfica mediante las aplicaciones de diseño asistido por ordenador

	CE 7
	Conocimientos básicos sobre el uso y programación de ordenadores con aplicación a la ingeniería

	CE 8
	Conocimientos básicos sobre sistemas operativos, bases de datos y programas informáticos con aplicación en ingeniería

	CE 9
	Conocimientos básicos de la química general

	CE 10
	Conocimientos básicos de la química orgánica y sus aplicaciones a la ingeniería

	CE 11
	Conocimientos básicos de la química inorgánica y sus aplicaciones a la ingeniería

	CE 12
	Comprensión y dominio de los conceptos básicos sobre leyes generales de la mecánica, mecánica de fluidos y su aplicación para la resolución de problemas propios de la ingeniería

	CE 13
	Comprensión y dominio de los conceptos básicos sobre leyes generales de la termodinámica y su aplicación a la ingeniería y su aplicación para la resolución de problemas propios de la ingeniería

	CE 14
	Comprensión y dominio de los conceptos básicos sobre leyes generales sobre campos, ondas, electricidad y electromagnetismo y su aplicación a la ingeniería y su aplicación para la resolución de problemas propios de la ingeniería

	CE 15
	Conceptos básicos de geología

	CE 16
	Conceptos básicos de morfología del terreno y su aplicación en problemas relacionados con la ingeniería

	CE 17
	Conocimientos básicos de climatología

	CE 18
	Conocimiento adecuado del concepto de empresa, marco institucional y jurídico de la empresa

	CE 19
	Conocimiento adecuado de organización y gestión de empresas

	CE 20
	Conocimiento de las bases y fundamentos biológicos del ámbito vegetal en la ingeniería

	CE 21
	Conocimiento de las bases y fundamentos biológicos del ámbito animal en la ingeniería

	CE 22
	Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de identificación y caracterización de especies vegetales

	CE 23
	Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las bases de la producción vegetal

	CE 24
	Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las bases de la protección vegetal

	CE 25
	Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las bases de la explotación vegetal

	CE 26
	Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las bases producción animal

	CE 27
	Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de instalaciones ganaderas

	CE 28
	Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de aplicaciones de la biotecnología en la ingeniería agrícola

	CE 29
	Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la biotecnología en la ingeniería ganadera

	CE 30
	Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de ecología

	CE 31
	Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios del estudio de impacto ambiental, evaluación y corrección

	CE 32
	Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de levantamientos y replanteos topográficos en agronomía

	CE 33
	Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de cartografía en agronomía

	CE 34
	Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de fotogrametría en agronomía

	CE 35
	Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de los sistemas de información geográfica y teledetección en agronomía

	CE 36
	Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la ingeniería rural: cálculo de estructuras y construcción.

	CE 37
	Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la ingeniería rural: hidráulica.

	CE 38
	Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la ingeniería rural: motores y máquinas.

	CE 39
	Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la ingeniería rural: electrotecnia.

	CE 40
	Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la ingeniería rural: proyectos técnicos.

	CE 41
	Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la gestión y aprovechamiento de subproductos agroindustriales 

	CE 42
	Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.

	CE 43
	Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnología; entender, interpretar, comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

	CE 44
	Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de valoración de empresas agrarias

	CE 45
	Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de comercialización

	CE 46
	Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de ingeniería y tecnología de los alimentos

	CE 47
	Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de ingeniería y operaciones básicas de alimentos

	CE 48
	Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de tecnología de alimentos

	CE 49
	Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de procesos en las industrias agroalimentarias

	CE 50
	Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de modelización y optimización

	CE 51
	Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de gestión de la calidad y de la seguridad alimentaría

	CE 52
	Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios del análisis de alimentos

	CE 53
	Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de trazabilidad

	CE 54
	Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de ingeniería de la industrias agroalimentarias

	CE 55
	Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de los equipos y maquinarias auxiliares de la industria agroalimentaria

	CE 56
	Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de optimización y control de procesos

	CE 57
	Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la ingeniería de obras e instalaciones

	CE 58
	Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de construcciones agroindustriales

	CE 59
	Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la gestión y el aprovechamiento de residuos

	CE 60
	Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de bioquímica

	CE 61
	Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de nutrición

	CE 62
	Conocer las principales técnicas para la gestión de los sistemas logísticos y la cadena de suministro de alimentos. Capacidad para aplicar métodos cuantitativos para el análisis y la mejora de la cadena de suministros.

	CE 63
	Capacidad para conocer, comprender y aplicar la lengua inglesa

	CE 64
	Ejercicio original a realizar individualmente y presentar y defender ante un tribuna universitario, consistente en un proyecto en el ámbito de las tecnologías específicas de la Ingeniería Agrícola de naturaleza profesional en el que se sinteticen e integren las competencias adquiridas en las enseñanzas.


Título A-3   Graduado/a  en  INGENIERÍA  AGROAMBIENTAL
De acuerdo con los estudios ocupacionales realizados, los actuales Ingenieros Agrónomos de la Orientación de Medio Ambiente y Ordenación del territorio, realizan mayoritariamente su actividad profesional en los siguientes campos: 

1 Producción agrícola y ganadera sostenible

2 Agricultura de conservación

3 Transformaciones agrarias sostenibles

4 Regadío y uso racional del agua; calidad y depuración del agua.

5 Ordenación del territorio: Estructuras e infraestructuras rurales

6 Evaluación y análisis de impacto ambiental

7 Consultoría y auditoria ambiental

8 Proyectos de ingeniería agroambiental

9 Administración y gestión agroambiental en la función pública

10 Desarrollo rural

11 Tratamiento de residuos de origen agrario

12 Fertilización y enmienda de suelos

13 Fitosanitarios y control biológico

14 Control de la erosión y de la desertización. Laboreo de Conservación.

15 Gestión de empresas y explotaciones agrarias

16 Agroenergética. Biocombustibles.

17 Técnicas instrumentales de ingeniería rural: geodesia, topografía, cartografía, teledetección.

El perfil profesional que se propone para esta nueva titulación de Ingeniero Agroambiental es el siguiente:

“Ingeniero que trabaja en el campo multidisciplinar de ciencia y tecnología, capaz de desarrollar y aplicar las metodologías propias de la ingeniería para valorar, mejorar y gestionar la calidad ambiental y el uso de los recursos en la agricultura, la ganadería, las agroindustrias y el medio rural, así como la producción de energías renovables en el medio agrario, incrementando la calidad de vida de la población”. 

Se requiere para ello un desarrollo técnico, económico y social que integre los avances tecnológicos de forma armónica con el concepto de desarrollo sostenible, mediante la optimización de los recursos: del suelo, del agua, de los cultivos, de la energía y otros relacionados, considerando sus aspectos técnicos, económicos, sociales, legislativos y ambientales.
	GRADUADO/A EN     INGENIERÍA  AGROAMBIENTAL 

POR LA UNIVERSIDAD POLITÉCNICA DE MADRID
TABLA 5 ( Objetivos generales del Título) 

	Nº del Objetivo
	Descripción del objetivo

	Obj.  1.
	Conocimientos para valorar y gestionar la calidad ambiental y el uso de los recursos en la agricultura, la ganadería, las agroindustrias y el medio rural.

	Obj.  2
	Capacidad para diseñar actuaciones y tecnologías adecuadas para optimizar la sostenibilidad medioambiental y socioeconómica de los recursos y factores de la producción agraria. 

	Obj. 3.
	Capacidad para evaluar el impacto ambiental de la producción agraria y otras actividades en el medio rural, y proponer y desarrollar medidas de corrección.

	Obj. 4
	Capacidad para proyectar, auditar y dirigir actuaciones, instalaciones e infraestructuras de Ingeniería Agroambiental en el medio rural.

	Obj. 5
	Conocimientos y aplicación de las técnicas instrumentales propias de la ingeniería y de los métodos que permitan la medición y monitorización de la información  agroambiental.

	Obj. 6 
	Capacidad para analizar información cualitativa y cuantitativa agroambiental y elaborar modelos para su descripción, simulación y predicción.

	Obj. 7
	Conocimientos de las bases de la obtención de biomasa para fines energéticos mediante cultivos y co-productos, subproductos y residuos agrarios, así como de los procesos de conversión en biocombustibles sólidos, líquidos y gaseosos.

	Obj. 8
	Capacidad para proyectar y evaluar la producción sostenible de energía a partir de biomasa agraria y analizar los impactos ambientales y ciclo de vida de la cadena productiva según criterios de sostenibilidad vigentes. 

	Obj.9
	Conocimientos para seleccionar, implementar y desarrollar las MTD para reducir la contaminación y el impacto ambiental de origen agrario y agroindustrial.

	Obj.10
	Capacidad para proponer, diseñar, ejecutar y supervisar normas y procedimientos de gestión ambiental y planes de gestión  de residuos y subproductos agrarios

	Obj.11
	Capacidad para reconocer y evaluar la degradación del suelo, del agua y del aire en los agrosistemas, así como proponer y planificar medidas de conservación, corrección  y descontaminación.

	Obj.12
	Capacidad para redactar, interpretar y aplicar especificaciones y reglamentos técnicos relativos al ámbito de la Ingeniería Agroambiental.


	GRADUADO/A EN INGENIERÍA AGROAMBIENTAL POR LA UNIVERSIDAD POLITÉCNICA DE MADRID 
TABLA 19 (Secuenciación del Plan de Estudios)




	
	Curso
	Semestre
	Asignatura
	Tipo
Materia/Módulo
	Carácter
(OB/OP)
	ECTS
	(Competencias específicas)

Departamentos  a consultar

	
	
	
	Matemáticas I
	B
	OB
	6
	(1) Matemática aplicada/CyTAITA

	
	
	
	Física I
	B
	OB
	6
	(2) Física aplicada/CyTAITA

	
	
	1
	Química I
	B
	OB
	6
	(3) Química y A. Agrícola

	
	
	
	Biología
	BO
	OB
	6
	(4) Biología vegetal

	
	
	
	Expresión gráfica
	B
	OB
	6
	(5) Ingeniería Cartográfica

	
	1º
	
	Matemáticas II
	B
	OB
	6
	(1) Matemática aplicada/CyTAITA

	
	
	
	Física II
	B
	OB
	6
	(2) Física aplicada/CyTAITA

	
	
	
	Química II
	B
	OB
	6
	(3) Química y A. Agrícola

	
	
	2
	Geología
	C
	OB
	4
	(6) Edafología/Química

	
	
	
	Climatología
	C
	OB
	4
	(7) Edafología/Química/Producción Vegetal: Fitotecnia

	
	
	
	Economía General
	C
	OB
	4
	(8) Economía/Estadística

	
	
	
	Matemáticas III
	B
	OB
	6
	(1) Matemática aplicada/CyTAITA

	
	
	
	Bioquímica y Biotecnología 
	BO
	OB
	6
	(9) Biotecnología/ Química A. Agrícola

	
	
	1
	Microbiología ambiental
	E
	OB
	4
	(10) Biotecnología/ CyTAITA

	
	
	
	Edafología
	C / E
	OB
	4
	(11) Edafología/Química y A agrícola

	
	
	
	Electrificación
	C
	OB
	4
	(12) Ingeniería rural

	
	2ª
	
	Inglés para la comunicación académica y profesional
	UPM
	OB
	6
	(37) Lingüística

	
	
	
	Topografía y cartografía
	C
	OB
	6
	(13) Ingeniería Cartográfica

	
	
	
	Ecología
	C
	OB
	6
	(14) Biología vegetal

	
	
	
	Botánica agrícola y Flora
	C/E
	OB
	4
	(15) Producción vegetal: Botánica y protección vegetal/Biología Vegetal

	
	
	2
	Erosión, desertificación y calidad de suelos 
	E
	OB
	4
	(16) Edafología

	
	
	
	Estadística
	BO
	OB
	6
	(17) Estadística y Métodos de Gestión en Agricultura

	
	
	
	Mecanización
	C
	OB
	4
	(18) Ingeniería rural

	
	
	
	Producción agrícola sostenible
	C/E
	OB
	6
	(19) Producción vegetal: Fitotecnia

	
	
	
	Hidráulica e Hidrología ambiental
	C/E
	OB
	6
	(21) Ingeniería Rural/CyTAITA

	
	
	1
	Bases de la Ingeniería ambiental
	E
	OB
	4
	(22) Química y A. Agrícola/Ingeniería Rural/ CyTAITA

	
	
	
	Construcción y obras de tierra
	C
	OB
	6
	(23) Construcción y Vías Rurales/CyTAITA

	
	
	
	Métodos estadísticos en IAA 
	E
	OB
	4
	( 40) Estadística y Métodos de Gestión en Agricultura

	
	3ª
	
	Contaminación Agraria
	E
	OB
	4
	(29) Química y A. Agrícola

	
	
	
	SIG
	C
	OB
	6
	(24) Ingeniería Cartográfica

	
	
	
	Evaluación de impacto ambiental
	E
	OB
	4
	(25) Proyectos y Planificación Rural/Producción Vegetal: Fitotecnia

	
	
	
	Efectos ambientales de la protección  de cultivos
	E
	OB
	6
	( 33) Producción Vegetal: Botánica y Protección Vegetal

	
	
	2
	Gestión, tratamiento y utilización  de residuos
	E
	OB
	4
	(27) Química y A. Agrícola

	
	
	
	Producción ganadera y Medio Ambiente
	C/E
	OB
	4
	(28) Producción Animal

	
	
	
	Problemática ambiental de las Industrias Agrarias
	E
	OB
	6
	(20) Química y A. Agrícola/Tecnología de los Alimentos/ CyTAITA

	
	
	
	Laboratorio integrado de análisis agroambiental
	E
	OB
	4
	(30) Química y A. Agrícola / Edafología/ Biotecnología

	
	
	
	Agroenergética
	E
	OB
	4
	(26) Producción Vegetal: Botánica y Protección Vegetal

	
	
	
	Análisis de  Impacto ambiental
	E
	OB
	4
	(32) Proyectos y Planificación Rural Producción Vegetal: Fitotecnia

	
	
	
	Proyectos
	C
	OB
	4
	(35) Proyectos y Planificación Rural /CyTAITA

	
	
	
	Análisis de ecosistemas
	E
	OB
	4
	(36) Biología Vegetal

	
	
	Asignaturas optativas (1 módulo)
	E
	OP
	10
	

	
	
	1
	Bloque A
	
	
	
	

	
	
	
	Fisiología vegetal
	BO
	OP
	4
	(42) Biología Vegetal

	
	
	
	Conservación y recuperación de suelos y aguas
	E
	OP
	6
	(41) Edafología

	
	
	
	Bloque B
	
	
	
	

	
	
	
	Geomática
	C
	OP
	4
	(39) Ingeniería Cartográfica

	
	
	
	Gestión integral de recursos hídricos
	E
	OP
	6
	(51) Ingeniería Rural/CyTAITA/Edafología Producción Vegetal Fitotecnia

	
	
	
	Bloque C
	
	
	
	

	
	
	
	Gestión medioambiental de la producción ganadera 
	E
	OP
	6
	(45) Producción Animal

	
	
	
	Ingeniería de instalaciones para la valorización de residuos agrarios
	E
	OP
	4
	(62) Ingeniería Rural/Construcción y Vías Rurales/ CyTAITA/Producción animal

	
	
	
	Trabajo fin de grado
	E
	OB
	12
	

	
	
	Asignaturas optativas 

 (El alumno deberá  elegir dentro del  bloque elegido en el semestre 7, al menos tres asignaturas en el semestre 8)
	E
	OP
	18
	

	
	
	Bloque A
	
	
	
	

	
	
	
	Agricultura ecológica 
	E
	OP
	6
	(43) Química y A. Agrícola/Producción Vegetal Fitotecnia

	
	4º
	
	Cambio global y Agricultura
	E
	OP
	4
	(44) Producción vegetal: Fitotecnia/ Economía y Ciencias Sociales/Edafología/Producción Vegetal: Botánica 

	
	
	
	Control biológico
	E
	OP
	4
	(46) Producción Vegetal: Botánica y P. V.

	
	
	
	Conservación de recursos biológicos
	E
	OP
	4
	(47) Biología Vegetal

	
	
	
	Inventario del recurso suelo
	E
	OP
	4
	(48) Edafología/Ingeniería Cartográfica

	
	
	Bloque B
	
	
	
	

	
	
	
	Análisis de ciclo de vida e indicadores de sostenibilidad
	E
	OP
	4
	(50) Producción Vegetal: Fitotecnia/ Proyectos y Planificación Rural

	
	
	
	Políticas y normativas agroambientales
	E
	OP
	4
	(34) Economía y Ciencias Sociales/Proyectos y Planificación Rural

	
	
	2
	Ordenación y gestión del territorio
	E
	OP
	6
	(53) Proyectos y Planificación Rural

	
	
	
	Gestión ambiental de la Empresa
	E
	OP
	4
	(54) Proyectos y Planificación Rural/Economía y Ciencias Sociales Agrarias

	
	
	
	Desarrollo rural sostenible
	E
	OP
	4
	(55) Economía y Ciencias Sociales Agrarias/ Proyectos y Planificación Rural

	
	
	
	Economía y política del agua
	E
	OP
	4
	(52) Economía y Ciencias Sociales Agrarias

	
	
	
	Paisaje
	E
	OP
	4
	(31) Producción Vegetal: Botánica y P. Vegetal

	
	
	Bloque C
	
	
	
	

	
	
	
	Revegetación y naturación
	E
	OP
	4
	(57) Economía y Ciencias Sociales Agrarias/ Producción Vegetal: Fitotecnia/ Proyectos y Planificación Rural

	
	
	
	Gestión de aguas residuales en la agricultura
	E
	OP
	6
	(61) Química y A. Agrícola/ Ingeniería rural/Producción Vegetal: Fitotecnia/ Producción Vegetal: Botánica y P. V.

	
	
	
	Energías renovables
	E
	OP
	4
	(58) Ingeniería Rural/ Producción Vegetal: Botánica y P. V.

	
	
	
	Tecnologías agroambientales para países en desarrollo
	E
	OP
	4
	(59) Economía y Ciencias Sociales Agrarias/Producción Vegetal: Fitotecnia/Ingeniería Rural

	
	
	
	Valoración agraria y de los recursos naturales
	E
	OP
	6
	(60) Economía y Ciencias Sociales Agrarias/Estadística

	
	
	
	Sociología rural y Medio Ambiente
	E
	OP
	4
	(49) Economía y Ciencias Sociales Agrarias

	
	
	
	Proyectos de biotecnología
	E
	OP
	4
	(63) Biotecnología

	
	
	
	Prácticas en Empresa
	
	OP
	6
	


Los Bloques A, B y C se corresponden con tres perfiles distintos:

BLOQUE A: PRODUCCIÓN AGRARIA Y MEDIO AMBIENTE

BLOQUE B: DESARROLLO SOSTENIBLE DEL MEDIO RURAL Y POLÍTICAS AGROAMBIENTALES

BLOQUE C: INGENIERÍA DE ACTUACIONES E INFRAESTRUCTURAS EN EL ÁREA AGROAMBIENTAL
	TITULACIÓN GRADUADO EN INGENIERÍA AGROAMBIENTAL

	Sem. 1º
	
	
	
	Sem. 2º
	
	

	Tipo
	Materia
	ECTS
	
	Tipo
	Materia
	ECTS

	OB
	 Matemáticas I
	6
	
	OB
	 Matemáticas II
	6

	OB
	 Física
	6
	
	OB
	 Física
	6

	OB
	 Química
	6
	
	OB
	 Química II
	6

	OB
	 Biología
	6
	
	OB
	 Geología
	4

	OB
	 Expresión gráfica
	6
	
	OB
	Climatología
	4

	
	
	
	
	OB
	Economía General
	4

	 
	SUMA
	30
	
	 
	SUMA
	30

	Sem. 3º
	
	
	
	Sem. 4º
	
	

	Tipo
	Materia
	ECTS
	
	Tipo
	Materia
	ECTS

	OB
	Matemáticas III
	6
	
	OB
	Topografía y cartografía
	6

	OB
	Bioquímica y Biotecnología 
	6
	
	OB
	Ecología
	6

	OB
	Microbiología ambiental
	4
	
	OB
	Botánica agrícola y Flora
	4

	OB
	Edafología
	4
	
	OB
	Erosión, desertificación y calidad de suelos 
	4

	OB
	Electrificación
	4
	
	OB
	Estadística
	6

	OB
	Inglés para la comunicación académica y profesional
	6
	
	OB
	Mecanización
	4

	 
	SUMA
	30
	
	 
	SUMA
	30

	Sem.5º
	
	
	
	Sem.6º
	
	

	Tipo
	Materia
	ECTS
	
	Tipo
	Materia
	ECTS

	OB
	Producción agrícola sostenible
	6
	
	OB
	SIG
	6

	OB
	Hidráulica e Hidrología ambiental
	6
	
	OB
	Evaluación de impacto ambiental
	4

	OB
	Bases de la Ingeniería ambiental
	4
	
	OB
	Efectos ambientales de la protección  de cultivos
	6

	OB
	Construcción y obras de tierra
	6
	
	OB
	Gestión, tratamiento y utilización  de residuos
	4

	OB
	Métodos estadísticos en IAA 
	4
	
	OB
	Producción ganadera y Medio Ambiente
	4

	OB
	Contaminación Agraria
	4
	
	OB
	Problemática ambiental de las Industrias Agrarias
	6

	 
	SUMA
	30
	
	 
	SUMA
	30

	Sem. 7º
	
	
	
	Sem. 8º
	
	

	Tipo
	Materia
	ECTS
	
	Tipo
	Materia
	ECTS

	OB
	Laboratorio integrado de análisis agroambiental
	4
	
	OB
	Trabajo fin de grado
	12

	OB
	Agroenergética
	4
	
	Asignaturas optativas (El alumno deberá  elegir dentro del  bloque elegido en el semestre 7, al menos tres asignaturas en el semestre 8)
	18

	OB
	Análisis de  Impacto ambiental
	4
	
	Bloque A
	PRODUCCIÓN AGRARIA Y MEDIO AMBIENTE
	

	OB
	Proyectos
	4
	
	
	Agricultura ecológica 
	6

	
	Análisis de ecosistemas
	4
	
	
	Cambio global y Agricultura
	4

	
	Asignaturas optativas (1 módulo)
	10
	
	
	Control biológico
	4

	Bloque A
	PRODUCCIÓN AGRARIA Y MEDIO AMBIENTE
	
	
	
	Conservación de recursos biológicos
	4

	
	Fisiología vegetal
	4
	
	
	Inventario del recurso suelo
	4

	
	Conservación y recuperación de suelos y aguas
	6
	
	Bloque B
	DESARROLLO SOSTENIBLE DEL MEDIO RURAL Y POLÍTICAS AGROAMBIENTALES
	

	Bloque B
	DESARROLLO SOSTENIBLE DEL MEDIO RURAL Y POLÍTICAS AGROAMBIENTALES
	
	
	
	Políticas y normativas agroambientales
	4

	
	Geomática
	4
	
	
	Ordenación y gestión del territorio
	6

	
	Gestión integral de recursos hídricos
	6
	
	
	Gestión ambiental de la Empresa
	4

	Bloque C
	INGENIERÍA DE ACTUACIONES E INFRAESTRUCTURAS EN EL ÁREA AGROAMBIENTAL
	
	
	
	Desarrollo rural sostenible
	4

	
	Gestión medioambiental de la producción ganadera 
	4
	
	
	Economía y política del agua
	4

	
	Ingeniería de instalaciones para la valorización de residuos agrarios
	6
	
	 
	Paisaje
	4

	
	
	
	
	Bloque C
	INGENIERÍA DE ACTUACIONES E INFRAESTRUCTURAS EN EL ÁREA AGROAMBIENTAL
	

	
	
	
	
	
	Revegetación y naturación
	4

	
	
	
	
	
	Gestión de aguas residuales en la agricultura
	6

	
	
	
	
	
	Energías renovables
	4

	
	
	
	
	
	Tecnologías agroambientales para países en desarrollo
	4

	
	
	
	
	
	Valoración agraria y de los recursos naturales
	6

	
	
	
	
	
	Sociología rural y Medio Ambiente
	4

	
	
	
	
	
	Proyectos de biotecnología
	4

	
	
	
	
	
	Prácticas en Empresa
	6

	 
	
	30
	
	 
	SUMA
	30


Tipo Materia / Módulo

Títulaciones con Orden Ministerial regulándolas:
                B: Básicas de la Rama;  

BO: Básicas de otras ramas; 

UPM: propias de la UPM;

Carácter 
Ob.- Obligatoria   Op.- Optativa
	Las competencias generales-transversales del Grado en Ingeniería Agroambiental garantizan el cumplimiento de las competencias básicas del Marco Español de Cualificaciones para la Educación Superior (MECES) descritas en el Anexo I, apartado 3.2, del RD 1393/2007, por el que se establece la ordenación de las enseñanzas universitarias oficiales.

	GRADUADO/A EN INGENIERÍA  AGROAMBIENTAL

POR LA UNIVERSIDAD POLITÉCNICA DE MADRID
TABLA 6 (Competencias generales del perfil de egreso del título)

	Nº de la competencia general
	Competencia
	Carácter

	CG 1
	Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en el área de agronomía que parte de la base de la educación secundaria general, y se suele encontrar a un nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también algunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio
	R.D.

1393/2007

	CG 2
	Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocación de una forma profesional y posean las competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboración y defensa de argumentos y la resolución de problemas dentro del  área de la agronomía
	R.D.

1393/2007

	CG 3
	Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (dentro del  área de la agronomía) para emitir juicios que incluyan una reflexión sobre temas relevantes de índole social, científica o ética
	R.D.

1393/2007

	CG 4
	Que los estudiantes puedan transmitir información, ideas, problemas y soluciones a un público tanto especializado como no especializado
	R.D.

1393/2007

	CG 5
	Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores con un alto grado de autonomía y permita el aprendizaje continuo
	R.D.

1393/2007

	CG 6
	Transmitir con claridad y rigor información, ideas, problemas y soluciones de forma oral y escrita
	UPM

	CG 7
	Compromiso ético y profesional y respeto por el medio ambiente y la diversidad
	UPM

	CG 8
	Organización y planificación de proyectos y equipos humanos
	UPM

	CG 9
	Dominio de la lengua inglesa
	UPM

	CG 10
	 Trabajo en equipos multidisciplinares y multiculturales y en un  contexto internacional 
	UPM

	CG 11
	Conocimiento, gestión y uso de las tecnologías de la información y comunicación 
	UPM

	CG 12
	Liderazgo y toma de decisiones 
	UPM

	CG 13
	 Iniciativa, creatividad y espíritu emprendedor
	UPM

	CG 14
	Análisis y síntesis, razonamiento crítico y resolución de problemas científicos y técnicos
	ETSIA

	CG 15
	Adaptación a cambios tecnológicos y motivación por la calidad
	ETSIA

	CG 16
	Aplicar conocimientos adquiridos a la práctica de la ingeniería agraria 
	ETSIA


REAL DECRETO 900/2007, de 6 de julio, por el que se crea el Comité para la definición del Marco Español de Cualificaciones para la Educación Superior. BOE núm. 172.
Redes temáticas europeas

 (http://ec.europa.eu/education/programmes/socrates/tnp/index_en.html)

 

 “Subject Benchmark Statements” de la QAA

 (http://www.qaa.ac.uk/academicinfrastructure/benchmark/default.asp)

 

 “Bologna Handbook” de la EUA (http://www.bologna-handbook.com/)

 

Los objetivos y competencias  generales así como las competencias específicas que inspiran el plan de estudios del título de graduado en Ingeniería y Ciencia Agronómica tienen en cuenta que cualquier actividad profesional debe realizarse:

a) desde el respeto a los derechos fundamentales y de igualdad entre hombres y mujeres, debiendo incluirse, en los planes de estudios en que proceda, enseñanzas relacionadas con dichos derechos. Ley 3/2007 de igualdad entre hombres y mujeres
b) desde el respeto y promoción de los Derechos Humanos y los principios de accesibilidad universal y diseño para todos de conformidad con lo dispuesto en la disposición final décima de la Ley 51/2003, de 2 de diciembre, de Igualdad de oportunidades, no discriminación y accesibilidad universal de las personas con discapacidad, debiendo incluirse, en los planes de estudios en que proceda, enseñanzas relacionadas con dichos derechos y principios. Ley 51/2003 de no discriminación y accesibilidad de las personas con discapacidad
c) de acuerdo con los valores propios de una cultura de paz y de valores democráticos, y debiendo incluirse, en los planes de estudios en que proceda, enseñanzas relacionadas con dichos valores. Ley 27/2005 de cultura de la paz.

Finalmente, es importante destacar que las competencias han de ser evaluables
	GRADUADO/A EN INGENIERÍA  AGROAMBIENTAL

POR LA UNIVERSIDAD POLITÉCNICA DE MADRID
TABLA 7 (Competencias específicas del perfil de egreso del título)

	Nº de la competencia específica
	Competencia

	CE 1
	Capacidad para utilizar  los conocimientos  matemáticos en la resolución de problemas que puedan plantearse en el ámbito de la Ingeniería Agroambiental

	CE 2
	Capacidad para describir y aplicar los conceptos, principios y leyes generales de la Física en los campos de la Mecánica y Mecánica de Fluidos,  la Termodinámica, la Electricidad, Electromagnetismo y Campos y Ondas para la resolución de problemas propios de la Ingeniería

	CE 3
	Capacidad para comprender y aplicar los  principios y conceptos básicos de la Química General, Inorgánica y Orgánica para la resolución de problemas dentro del área agroambiental,

	CE 4
	Conocimiento de las bases y fundamentos biológicos del ámbito vegetal y animal en la ingeniería. 

	CE 5
	Capacidad de visión espacial  y conocimiento de las  técnicas de representación gráfica tanto tradicionales  como las basadas en diseño asistido por ordenador. Capacidad de interpretación y representación de planos para proyectos de Ingeniería. 

	CE 6
	Describir materiales geológicos y sus aplicaciones en edafología, construcción y agricultura y utilizar las bases geológicas para la planificación territorial, la  previsión de recursos y la prevención y mitigación de riesgos geológicos

	CE 7
	Capacidad para elaborar  estudios y evaluar aspectos climatológicos relacionados con la producción agraria, la generación de energía,  y el medio ambiente a distintas escalas.

	CE 8
	Capacidad para interpretar los principios de la economía general y sus aplicaciones para el desarrollo del concepto de empresa y marco jurídico e institucional y su organización y gestión.

	CE 9
	Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la bioquímica y de la biotecnología en la Ingeniería agroambiental.

	CE 10
	Capacidad para identificar las poblaciones microbianas  y evaluar sus relaciones con el medio ambiente tanto en su aspecto de contaminantes como en su utilización en procesos de tratamiento y descontaminación.

	CE 11
	Describir el funcionamiento del recurso suelo y recomendar el manejo más adecuado como medio productivo y como componente del medio ambiente.

	CE 12
	Capacidad de diseñar y calcular instalaciones eléctricas en infraestructuras agrarias. 

	CE 13
	Capacidad  para interpretar  y utilizar los principios de representación del terreno, proyecciones cartográficas e instrumentos topográficos y los Fundamentos de la Fotogrametría en los  proyectos fotogramétricos para su aplicación en la Ingeniería Agroambiental.

	CE 14
	Conocimiento de los conceptos básicos de Ecología, sus objetivos, metodología y  modo de estudiar el biotopo, la biocenosis y sus relaciones. 

	CE 15
	Capacidad para aplicar los principios de la botánica en la identificación y caracterización de especies vegetales, así como conocer las principales especies agrícolas y su interés en agricultura, y las especies esenciales para el conocimiento de la flora española en relación con el hábitat en que se desarrollan.

	CE 16
	Evaluar las propiedades más importantes de los suelos y su aplicación en la funcionalidad, susceptibilidad a la degradación y el manejo del suelo.

	CE 17
	Capacidad para utilizar los principios de Estadística Aplicada en el análisis y resolución de problemas en Agricultura e Ingeniería Agroambiental

	CE 18
	Identificar y aplicar la maquinaria agrícola más adecuada para optimizar la sostenibilidad de la producción agraria evitando la degradación ambiental.

	CE 19
	Capacidad para analizar las bases de la producción vegetal y aplicar las técnicas de la producción a los cultivos más representativos, así como los principios de producción sostenible de los mismos.

	CE 20
	Capacidad para describir  y analizar los principales procesos y técnicas aplicadas en la industria agroalimentaria, evaluando el consumo de recursos y las emisiones de residuos, vertidos, gases, ruidos y olores, aplicando las mejores técnicas disponibles para prevenir y controlar la contaminación.

	CE 21
	Capacidad para describir y cuantificar el movimiento del agua  y de las sustancias que transporta mediante principios físicos racionales,  seleccionar, calibrar y proyectar una red hidrológica de medida y control,   y de realizar la modelización de un sistema hidrológico. Capacidad para proyectar medidas correctoras o de protección de las masas de agua en cuencas hidrográficas o en sistemas de explotación.

	CE 22
	Capacidad para aplicar los principios y técnicas básicas de la Ingeniería Química, balances de masa y energía  y operaciones básicas a la Ingeniería Agroambiental.

	CE 23
	Capacidad para diseñar construcciones y obras de tierra en actuaciones agroambientales

	CE 24
	Capacidad para utilizar los modelos de datos espaciales y la incorporación de atributos relacionados con el medio ambiente,  y diseñar y  aplicar los SIG en ordenación del territorio y medio ambiente.

	CE 25
	Capacidad para evaluar, dirigir y participar en estudios de  impacto ambiental en el medio agrario y rural  de acuerdo con el marco normativo vigente, considerando los aspectos organizativos, empresariales y el trabajo en equipos multidisciplinares y de seguimiento y vigilancia en el proceso de evaluación. 

	CE 26
	Capacidad para identificar y utilizar los principios de la producción y gestión de cultivos energéticos y biomasa residual de origen agrario, opciones de pre-tratamiento y vías de conversión para la obtención de biocombustibles de acuerdo con criterios específicos de sostenibilidad y de eficiencia energética.

	CE 27
	Capacidad para describir y evaluar  la gestión de los diferentes tipos de residuos, su tratamiento y utilización y transmitir información, ideas, problemas y soluciones a un público tanto especializado como no especializado.

	CE 28
	Capacidad para diseñar y proyectar sistemas de explotación ganadera basados en criterios de sostenibilidad y de respeto al medio ambiente  y establecer medidas para la reducción de la contaminación de origen ganadero.

	CE 29
	Capacidad de definir y analizar los principales mecanismos de transporte en el medio ambiente así como la alteración global de los ciclos biogeoquímicos, evaluar las emisiones gaseosas y la deposición atmosférica en los cultivos agrícolas, analizar los procesos de lixiviación y escorrentía de nutrientes y contaminantes y  la contaminación de aguas superficiales y subterráneas de la actividad agraria

	CE 30
	Capacidad para evaluar la metodología más adecuada para obtener,  reunir e interpretar datos relevantes del área agroambiental para emitir juicios que incluyan una reflexión sobre temas relevantes de índole técnica, científica, social, o ética.

	CE 31
	Capacidad para identificar  los principales paisajes de España y utilizar los principios, normas y herramientas de análisis y ecología de paisajes naturales y paisajes culturales, interpretar sus cambios y alteraciones y proponer actuaciones focalizadas al desarrollo rural.

	CE 32
	Capacidad para analizar, diagnosticar y cuantificar los efectos ambientales de la producción agraria,  los proyectos de ingeniería y otras actuaciones sobre el medio rural, incluyendo todos los aspectos técnicos de impacto.

	CE 33
	Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la protección vegetal bajo criterios de sostenibilidad e interpretar normativas y caracterización de productos fitosanitarios y el alcance de los efectos ambientales de su utilización.

	CE 34
	Capacidad de identificar y aplicar  el concepto y los principios de derecho ambiental, la organización administrativa del medio ambiente, el ciclo político y la formulación de estrategias, planes y programas, los instrumentos administrativos de protección ambiental y las principales normas aplicables en el ámbito agroambiental, el derecho de daños y el derecho penal en el medio ambiente.

	CE 35
	Capacidad para analizar y diagnosticar  la problemática de una situación en  ingeniería agroambiental  e identificar  las  soluciones alternativas decidiendo la más adecuada

	CE 36
	Capacitar para la medición de flora y fauna en agroecosistemas y aplicar los métodos de análisis del medio natural y de comunidades bióticas.

	CE 37
	Capacidad para comprender  y expresarse de forma oral y escrita en inglés.

	CE 38
	Ejercicio original a realizar individualmente y presentar y defender ante un tribunal universitario, consistente en  un trabajo o proyecto de naturaleza profesional en el ámbito de la Ingeniería Agroambiental en el que se sinteticen todas las competencias adquiridas.

	CE 39
	Capacidad  para utilizar los  sistemas globales de navegación por satélite y de teledetección para  su aplicación en la  Agricultura y en el medio ambiente, incluyendo la realización de proyectos.

	CE 40
	Capacidad para utilizar los modelos y métodos de Regresión y análisis estadístico de datos en la resolución de problemas en Agricultura e Ingeniería Agroambiental

	CE 41
	Definir procesos y factores de degradación de suelos y aguas y aplicar técnicas de recuperación.

	CE 42
	Conocimiento de los órganos y funciones en los vegetales. Descripción de la fisiología de la nutrición, transporte, crecimiento y reproducción de los vegetales.  

	CE 43
	Capacidad para identificar y aplicar las bases de la producción ecológica y la normativa vigente, así como aplicar las técnicas de cultivo ecológico y la evaluación de la calidad de los productos obtenidos. 

	CE 44
	Capacidad para describir y evaluar el papel de la agricultura en la emisión y mitigación  de gases de efecto invernadero (GEI)  y adaptar la agricultura al cambio climático y realizar proyectos agrícolas de carbono.

	CE 45
	Diseñar y aplicar sistemas y métodos para minimizar la producción de residuos ganaderos y/o su potencial contaminante,   utilizando las MTDs y la adecuada gestión de la nutrición y elaborar documentos ambientales de acuerdo a la normativa vigente.

	CE 46
	Capacidad para evaluar y utilizar los principios de la lucha contra plagas de cultivos mediante la utilización de enemigos naturales depredadores, parasitoides y entomopatógenos, y la interacción con otras técnicas de control.

	CE 47
	Capacitar para el análisis y conservación de la biodiversidad y describir los métodos de caracterización de la gestión de recursos biológicos en los agroecosistemas. 

	CE 48
	Aplicar técnicas de adquisición de datos para el reconocimiento, clasificación, inventario y evaluación del recurso suelo.

	CE 49
	Capacidad para analizar las características del medio rural  y  definir la problemática agroambiental desde un enfoque sociológico. 

	CE 50
	 Capacidad de definir y aplicar el análisis ambiental del ciclo de vida de productos y procesos agroalimentarios y agroenergéticos, incorporando la elaboración y evaluación de indicadores de sostenibilidad ambiental y socioeconómica.

	CE 51
	Capacidad  para  planificar, organizar y dirigir proyectos de evaluación y de gestión  de los recursos hídricos en un sistema de explotación o en un conjunto de ellos,  en un marco que garantice la conservación del medio ambiente y el uso racional de los recursos.  

	CE 52
	Capacidad para describir y analizar las políticas de gestión del agua en la agricultura y de oferta y demanda de recursos hídricos, la normativa sobre aguas y las instituciones de planificación hidrológica, aplicando criterios económicos.

	CE 53
	Capacidad para utilizar las metodologías y técnicas disponibles para diagnosticar, planificar y gestionar el sistema territorial, y elaborar un plan de ordenación territorial. 

	CE 54
	Capacidad para planificar, implementar y comunicar sistemas de gestión empresarial que tengan o puedan tener un impacto sobre el medio ambiente

	CE 55
	Capacidad para conocer los principios y  la legislación del Desarrollo Rural Sostenible y sus relaciones con las políticas regionales, ambientales y agrícolas en los contextos nacional e internacional.

	CE 56
	Capacidad para integrar los aspectos sociales en la planificación rural a través de procesos participativos y de los mecanismos de gobernanza y gobierno de los espacios rurales

	CE 57
	Capacidad para analizar y aplicar  las bases y técnicas de la revegetación de zonas alteradas o degradadas, así como las de uso de las plantas ornamentales y el ajardinamiento de cubiertas y fachadas de edificios.

	CE 58
	Capacidad para describir, comprender e interpretar los fundamentos de las distintas fuentes de energía renovable en el contexto energético actual y futuro de España y sus aplicaciones e implicaciones en el medio rural

	CE 59
	Capacidad para identificar y utilizar las tecnologías agroambientales susceptibles de aplicación en países en desarrollo considerando los aspectos y limitaciones sociológicas, técnicas y económicas. 

	CE 60
	Capacidad para cuantificar el valor económico de activos agrarios, empresas agroalimentarias,  factores productivos y recursos naturales, aplicando herramientas metodológicas que permitan llevar a cabo de la manera más eficiente las valoraciones y tasaciones planteadas.

	CE 61
	Capacidad para describir y aplicar las principales técnicas de depuración y tratamiento de las aguas residuales, y analizar la caracterización y los condicionantes y procedimientos de reutilización de las aguas tratadas en la agricultura.

	CE 62
	Capacidad para diseñar instalaciones y procesos para la valorización de  los diferentes tipos de residuos orgánicos, desde el punto de vista energético,  económica y medioambiental. 

	CE 63
	Biotecnología


Título B-1   Graduado/a  en     INGENIERÍA  AGRÍCOLA
Definición del Título  El graduado en Ingeniería Agrícola por la Universidad Politécnica de Madrid será un profesional capaz de conocer, desarrollar y aplicar la ciencia y la tecnología en los ámbitos de las explotaciones agrícolas y ganaderas, tanto extensivas como intensivas, y en el de la jardinería y el paisajismo, procurando las mejores condiciones sociales, económicas, ecológicas y de respeto al medio ambiente. En este sentido, su actividad profesional podrá ser desarrollada bajo diferentes perfiles profesionales y ocupacionales, entre los que  podemos destacar los siguientes:
1.- 
PRODUCCIÓN VEGETAL


1a 
Dirección técnica de explotaciones agrícolas extensivas e intensivas y viveros.


1b 
Proyectos, consultoría y asesoramiento sobre procesos productivos agrícolas extensivos e intensivos y de planta ornamental. 

2.- 
PRODUCCIÓN ANIMAL 


2a
Dirección técnica de explotaciones ganaderas. 


2b
Proyectos, consultoría y asesoramiento sobre procesos productivos ganaderos.

3.- 
JARDINERÍA Y PAISAJISMO 


3a 
Proyectos, diseño y planificación de espacios ajardinados. 


3b
Dirección y gestión de actividades relacionadas con el paisajismo.


3c 
Gestión, mantenimiento integral, conservación y restauración de espacios verdes.

4.- 
BIOTECNOLOGÍA Y MEJORA GENÉTICA


4a
Aplicación de la biotecnología y mejora genética  a la producción vegetal. 


4b
Aplicación de la biotecnología y mejora genética a la producción animal.

5.- 
GESTIÓN DE RECURSOS HÍDRICOS 


5a
Gestión y manejo de recursos hídricos para usos agrícolas y ornamentales. 


5b
Proyectos, consultoría y asesoramiento de sistemas de riego.

6.- 
TECNOLOGÍA AMBIENTAL 


6a
Consultoría y auditoría medioambiental en explotaciones agrícolas, ganaderas, espacios verdes y naturales.


6b
Gestión y aprovechamiento de residuos y recursos agroenergéticos de las explotaciones agrícolas, ganaderas, espacios verdes y naturales.

7.- 
INGENIERÍA AGRARIA Y DE LAS ÁREAS VERDES


7a
Elaboración de proyectos de construcciones, infraestructuras, equipos e instalaciones en explotaciones agrícolas y ganaderas, parques, jardines y espacios verdes y naturales.


7b
Dirección de obras en la ejecución de proyectos de explotaciones agropecuarias, parques, jardines, espacios verdes y naturales.


7c
Consultoría, asesoramiento y elaboración de informes y otros documentos de carácter  técnico relacionados con explotaciones agrícolas, ganaderas y espacios verdes y naturales.

8.- 
GESTIÓN DE EMPRESAS AGRARIAS Y COMERCIALIZACIÓN 


8a 
Dirección, gestión, consultoría, asesoría técnico-económica y valoraciones y tasaciones de explotaciones agrícolas, ganaderas, viveros de plantas, espacios verdes y naturales.


8b 
Control de calidad, marketing y comercialización de productos agrícolas, ganaderos y de plantas ornamentales.

9.- 
INGENIERÍA CARTOGRÁFICA, GEODÉSICA Y FOTOGRAMETRÍA


9a 
Aplicaciones de la expresión gráfica en la ingeniería agrícola.


9b 
Aplicaciones geodésicas, topográficas, cartográficas, fotogramétricas y de los sistemas de información geográfica.
Además de estar capacitado para poder desarrollar su actividad profesional en las áreas y perfiles indicados anteriormente, los futuros graduados en Ingeniería Agrícola serán capaces de comunicarse en otras lenguas, principalmente en inglés, estarán capacitados para relacionarse interculturalmente, dispondrán de habilidades para la gestión y el trabajo en equipo; el compromiso ético y el respeto al medio ambiente, serán parte esencial de sus señas de identidad, así como la tolerancia, la innovación, la creatividad, y el conocimiento de las implicaciones sociales del desarrollo tecnológico, junto a una decidida voluntad de continuar el aprendizaje a lo largo de la vida. 

	GRADUADO/A EN     INGENIERÍA  AGRÍCOLA 

POR LA UNIVERSIDAD POLITÉCNICA DE MADRID
TABLA 5 ( Objetivos generales del Título) 

	Nº del Objetivo
	Descripción del objetivo

	Obj.  1
	Formar profesionales con capacidad de actuación en el ámbito de la producción vegetal mediante el  conocimiento, el análisis  y la aplicación de  las bases y las técnicas de la producción vegetal  que intervienen en la planificación, asesoramiento y dirección técnica de explotaciones y viveros agrícolas, con criterios económicos y de respeto al medio ambiente.

	Obj.  2
	Formar profesionales con capacidad de actuación en el ámbito de la producción animal a través del  conocimiento, el análisis  y la aplicación de  las bases y las técnicas de la producción animal que intervienen  en la planificación, asesoramiento y dirección técnica de explotaciones ganaderas,  con criterios económicos y de respeto al medio ambiente.

	Obj. 3
	Formar profesionales capaces de incorporar las aplicaciones de la biotecnología y mejora genética al desarrollo de la producción, procesado y distribución de productos agrícolas, ganaderos y especies ornamentales, así como a los procedimientos relacionados con la conservación, selección y mejora de especies de interés agrario, con criterios éticos y de seguridad alimentaria contrastada.

	Obj. 4
	Formar profesionales capaces de gestionar racionalmente los recursos hídricos  incluyendo el diseño, manejo, evaluación y  modernización de los sistemas de riego.

	Obj. 5
	Formar profesionales competentes en el diseño, planificación, rehabilitación, mantenimiento y conservación de parques, jardines y espacios verdes y naturales y en las técnicas de producción de especies ornamentales, con criterios económicos, sociales y de respeto al medio ambiente.

	Obj. 6
	Formar profesionales capaces de concebir, redactar, dirigir y ejecutar proyectos de construcciones, infraestructuras, equipos e instalaciones circunscritos al ámbito de las explotaciones agrícolas y ganaderas, parques, jardines, espacios verdes y naturales y entornos sometidos a recuperación paisajística, y de realizar funciones de consultoría, asesoramiento y estudios técnicos en esos ámbitos.  

	Obj. 7
	Formar profesionales capaces de llevar a cabo funciones de dirección, gestión, asesoría técnico-económica, valoración y peritación de explotaciones agrícolas, ganaderas viveros de planta ornamental y empresas  de jardinería, incluyendo también la realización de estudios económicos de productos agropecuarios y de jardinería, de sus canales de comercialización, de las disposiciones legislativas que los afecten y el conocimiento y aplicación de sistemas de control de la calidad.

	Obj. 8
	Formar profesionales capaces de aplicar el instrumento de evaluación de impacto ambiental  asociado a las actividades agrarias y de las áreas verdes, así como enfrentarse a cualquier problema ambiental del medio rural y áreas verdes mediante su diagnóstico y el establecimiento de medidas de resolución. Deben ser capaces,  también,  de conocer y aplicar las técnicas de valoración y aprovechamiento de subproductos y las correspondientes a la gestión de residuos en las explotaciones agropecuarias y espacios verdes.

	Obj.9
	Formar profesionales con una base científica y tecnológica suficiente para poder continuar su formación en estudios de postgrado, así como participar en actividades y proyectos de investigación y desarrollo orientadas a los recursos y tecnologías agrarias, siendo capaces de adaptarse a cambios tecnológicos y nuevas técnicas como parte de un proceso de aprendizaje a lo largo de la vida, y mostrando un  creciente interés por los temas relacionados con la calidad y la innovación. 

	Obj.10
	Formar profesionales que sepan comunicar adecuadamente información, ideas, problemas y soluciones, tanto a público especializado como no especializado, trabajar en equipo e individualmente y utilizar correctamente equipos técnicos y herramientas informáticas fundamentales para el desempeño de sus  tareas profesionales.

	Obj.11
	Formar profesionales capaces de evaluar de manera crítica, argumentos, hipótesis, conceptos y datos con el propósito de hacer juicios y contribuir a la solución de temas complejos de forma creativa.

	Obj.12
	Formar profesionales con capacidad de elaboración, redacción y firma de estudios, proyectos e informes en los procesos de medición, cálculo y diseño, así como en la modelización, representación y visualización de todos los elementos y características que conforman el campo de la ingeniería agrícola y medio rural, desde la óptica de la ingeniería cartográfica, geodesia, fotogrametría-expresión gráfica.


	GRADUADO/A EN INGENIERÍA AGRÍCOLA POR LA UNIVERSIDAD POLITÉCNICA DE MADRID 
TABLA ***.- Secuenciación del Plan de Estudios

	Curso
	Semestre
	Asignatura
	Módulo
	Carácter    (Ob, Op.)
	ECTS
	Departamentos a consultar

	1º
	1º
	Matemáticas I
	F. Básica
	Ob
	6
	 C y T I Agrícola /Matemática I Agronómica

	
	
	Física I
	F. Básica
	Ob
	6
	 C y T I Agrícola /Física y M  F y A  IAgroforestal

	
	
	Química I
	F. Básica
	Ob
	6
	  Química y A. Agrícola

	
	
	Expresión gráfica
	F. Básica
	Ob
	6
	 I Cartográfica, G y F-EG

	
	
	Biología
	F. Básica
	Ob
	6
	 Biología Vegetal

	
	2º


	Matemáticas II
	F. Básica
	Ob
	6
	C y T I Agrícola /Matemática I Agronómica

	
	
	Física II
	F. Básica
	Ob
	4
	 C y T I Agrícola /Física y M F A  IAgroforestal

	
	
	Química II
	F. Básica
	Ob
	6
	 Química y A. Agrícola

	
	
	Geología, edafología y climatología
	F. Básica
	Ob
	6
	  Química y A. Agrícola/Edafología

	
	
	Ecología
	R. Agrícola
	Ob
	4
	 Biología Vegetal

	
	
	Botánica
	R. Agrícola
	Ob
	4
	 Biología Vegetal/ PVegetal: Botánica y PV

	2º
	1º
	Informática
	F. Básica
	Ob
	6
	 C y T I Agrícola/ Matemática I Agronómica

	
	
	Empresa
	F. Básica
	Ob
	6
	 Estadística y MGA / Economía y CSA

	
	
	Estadística
	F. Básica
	Ob
	4
	 C y T I Agrícola/ Estadística y MGA

	
	
	Resistencia de materiales y cálculo de estructuras
	R. Agrícola
	Ob
	6
	 C y T I Agrícola/ Construcción y VR

	
	
	Fitotecnia I
	R. Agrícola
	Ob
	4
	P Vegetal: Fitotecnia

	
	
	Genética y mejora vegetal
	R. Agrícola
	Ob
	4
	 PVegetal: Botánica y PV/ Biotecnología

	
	2º


	Fitotecnia II
	R. Agrícola
	Ob
	4
	 P Vegetal: Fitotecnia

	
	
	Protección vegetal
	R. Agrícola
	Ob
	4
	 PVegetal: Botánica y PV/Biotecnología

	
	
	Hidráulica
	R. Agrícola
	Ob
	4
	 C y T I Agrícola/ Ingeniería Rural

	
	
	 Motores y máquinas agrícolas
	R. Agrícola
	Ob
	4
	 Ingeniería Rural

	
	
	Electrotecnia
	R. Agrícola
	Ob
	4
	 Ingeniería Rural

	
	
	Topografía, cartografía y fotogrametría
	R. Agrícola
	Ob
	6
	  I Cartográfica, G y F-EG

	
	
	Gestión de residuos y aprovechamiento de subproductos
	R. Agrícola
	Ob
	4
	 P Vegetal: Fitotecnia/Química y A. Agrícola/ C y T I Agrícola/ Ingeniería Rural

	ORIENTACIÓN O ESPECIALIDAD 1: EXPLOTACIONES AGROPECUARIAS

	3º
	1º
	Bases de producción animal
	T. específica
	Ob
	6
	 Producción animal

	
	
	Cultivos herbáceos I
	T. específica
	Ob
	6
	 P Vegetal: Fitotecnia

	
	
	Cultivos leñosos
	T. específica
	Ob
	6
	 P Vegetal: Fitotecnia

	
	
	Mecanización agraria
	T. específica
	Ob
	4
	  Ingeniería Rural

	
	
	Electrificación de explotaciones agropecuarias
	T. específica
	Ob
	4
	  Ingeniería Rural

	
	
	Sistemas y tecnología del riego
	T. específica
	Ob
	4
	C y T I Agrícola/ Ingeniería Rural

	
	2º
	Sistemas de producción animal I
	T. específica
	Ob
	6
	 Producción animal

	
	
	Nutrición animal I
	T. específica
	Ob
	4
	 Producción animal

	
	
	 Cultivos herbáceos II
	T. específica
	Ob
	4
	 P Vegetal: Fitotecnia

	
	
	 Economía agraria
	R. Agrícola
	Ob
	6
	 Estadística y MGA / Economía y CSA

	
	
	Inglés para la comunicación académica y profesional
	UPM
	Ob
	6
	 Lingüística Aplicada C y T

	
	
	Edificaciones agroganaderas
	T. específica
	Ob
	4
	C y T I Agrícola/ Construcción y VR

	4º
	1º
	Sistemas de producción animal II
	T. específica
	Ob
	4
	Producción animal

	
	
	Nutrición animal II
	T. específica
	Ob
	4
	 Producción animal

	
	
	Genética y mejora animal
	T. específica
	Ob
	4
	 Producción animal/Biotecnología

	
	
	Instalaciones en edificaciones agroganaderas
	T. específica
	Ob
	4
	 C y T I Agrícola /Construcción y VR/Producción animal

	
	
	Impacto ambiental
	R. Agrícola
	Ob
	4
	 P Vegetal: Fitotecnia/Proyectos y P. Rural

	
	
	Proyectos
	R. Agrícola
	Ob
	6
	C y T I Agrícola/ Proyectos y P. Rural

	
	
	Teledetección agrícola y sistemas de información geográfica
	T. específica
	Ob
	4
	 I Cartográfica, G y F-EG

	
	2º
	Asignatura Optativa I
	T. específica
	Op.
	4-6
	

	
	
	Asignatura Optativa II
	T. específica
	Op.
	4-6
	

	
	
	Prácticas en empresas/Asignatura optativa III
	T. específica
	Op.
	6-10
	

	
	
	Otras actividades formativas /Asignatura Optativa IV
	T. específica
	Op.
	4-0
	

	
	
	Trabajo fin de grado
	T. específica
	Ob
	12
	

	ORIENTACIÓN O ESPECIALIDAD 2: HORTOFRUTICULTURA, JARDINERÍA Y PAISAJISMO

	3º
	1º
	Arboricultura
	T. específica
	Ob
	4
	 P Vegetal: Fitotecnia

	
	
	Horticultura I
	T. específica
	Ob
	4
	 P Vegetal: Fitotecnia

	
	
	Especies ornamentales y cespitosas
	T. específica
	Ob
	6
	 P Vegetal: Fitotecnia

	
	
	Jardinería y paisajismo
	T. específica
	Ob
	6
	 P Vegetal: Fitotecnia

	
	
	Propagación de plantas
	T. específica
	Ob
	4
	 P Vegetal: Fitotecnia

	
	
	Inglés para la comunicación académica y profesional
	UPM
	Ob
	6
	 Lingüística Aplicada C y T

	
	2º
	Economía agraria
	R. Agrícola
	Ob
	6
	  Estadística y MGA / Economía y CSA

	
	
	Fruticultura
	T. específica
	Ob
	4
	  P Vegetal: Fitotecnia

	
	
	Horticultura II
	T. específica
	Ob
	6
	  P Vegetal: Fitotecnia

	
	
	Sistemas de riego y drenaje
	T. específica
	Ob
	4
	  C y T I Agrícola/ Ingeniería Rural

	
	
	Mecanización de áreas verdes y explotaciones hortofrutícolas
	T. específica
	Ob
	4
	 Ingeniería Rural

	
	
	Diseño de jardines y composición paisajística
	T. específica
	Ob
	6
	 P Vegetal: Fitotecnia

	4º
	1º
	Impacto ambiental
	R. Agrícola
	Ob
	4
	 P Vegetal: Fitotecnia/Proyectos y P.Rural

	
	
	Proyectos
	R. Agrícola
	Ob
	6
	C y T I Agrícola/ Proyectos y P.Rural

	
	
	Obra civil y electrificación de áreas verdes y explotaciones hortofrutícolas
	T. específica
	Ob
	4
	C y T I Agrícola/Construcción y VR/Ingeniería Rural

	
	
	Producción de flor cortada y planta de interior
	T. específica
	Ob
	4
	 P Vegetal: Fitotecnia

	
	
	Conservación, mantenimiento y gestión de áreas verdes
	T. específica
	Ob
	4
	 P Vegetal: Fitotecnia

	
	
	Calidad de productos hortofrutícolas y ornamentales
	T. específica
	Ob
	4
	Ingeniería Rural/ P.Vegetal:Fitotecnia

	
	
	Representación tridimensional, visualización y sistemas de información geográfica
	T. específica
	Ob
	4
	  I Cartográfica, G y F-EG

	
	2º
	Asignatura Optativa I
	T. específica
	Op.
	4-6
	

	
	
	Asignatura Optativa II
	T. específica
	Op.
	4-6
	

	
	
	Prácticas en empresas/Asignatura/ optativa III
	T. específica
	Op.
	6-10
	

	
	
	Otras actividades formativas /Asignatura Optativa IV
	T. específica
	Op.
	4-0
	

	
	
	Trabajo fin de grado
	T. específica
	Ob
	12
	


Módulo de optatividad

El módulo de optatividad tiene asignados 18 ECTS  en cada una de las dos orientaciones o especialidades del título y se compone, como puede apreciarse en la Tabla ***, de cuatro “materias optativas”.

Las dos primeras (optativa I y optativa II), de 4-6 ECTS cada una, están orientadas a intensificar la formación en uno de los ámbitos profesionales (bloques) de la correspondiente orientación o especialidad del título que se indican en la Tabla +++. Como puede apreciarse, tres de los cuatro bloques de optatividad son comunes, con pequeños matices, a las dos orientaciones o especialidades, mientras que el cuarto bloque es diferente para cada una de ellas: En la especialidad de Explotaciones Agropecuarias se oferta un bloque de producción animal, mientras que en la de Hortofruticultura, Jardinería y Paisajismo dicho bloque se ha sustituido por el correspondiente a Jardinería y Paisajismo, para ser coherente con el objetivo planteado: Intensificar la formación en uno de los ámbitos profesionales, teniendo en cuenta que las dos orientaciones o especialidades tienen algunos perfiles claramente diferenciados. Estas dos materias se corresponden, respectivamente, con dos asignaturas que deberán cursar todos los alumnos y serán elegidas de uno de los cuatro bloques ofertados. Es importante destacar que la oferta inicial de asignaturas que figura en la Tabla +++  podrá modificarse a lo largo de los años de vigencia del plan de estudios por cuestiones de demanda, oportunidad técnica o científica, etc., pero manteniendo siempre una oferta suficiente que garantice, realmente, la optatividad por parte de los alumnos.

La materia optativa III, se corresponderá,  bien con la realización de prácticas en empresas (6 a 10 ECTS), o bien con una asignatura (4-6 ECTS) elegida libremente por el alumno  de la oferta global de asignaturas optativas.

La materia optativa IV, que tiene asignados hasta un máximo de 4 ECTS, se corresponderá, bien con la realización de actividades de carácter formativo, de acuerdo a la normativa específica que se establezca para este tipo de actividades, o bien podrá sustituirse por una asignatura optativa elegida libremente por el alumno dentro de la oferta global de asignaturas optativas.
	GRADUADO/A EN INGENIERÍA AGRÍCOLA POR LA UNIVERSIDAD POLITÉCNICA DE MADRID 
TABLA +++.- Bloques de optatividad (asignaturas)

	Bloque
	Asignatura
	ECTS
	Departamentos a consultar

	COMUNES A LAS DOS ORIENTACIONES O ESPECIALIDADES

	Producción y protección vegetal
	Viticultura
	6
	P Vegetal: Fitotecnia

	
	Olivicultura
	4
	P Vegetal: Fitotecnia

	
	Tecnología de semillas
	4
	P Vegetal: Fitotecnia

	
	Horticultura /Ampliación de Horticultura 
	6
	P Vegetal: Fitotecnia

	
	Fruticultura/Fruticultura subtropical
	4
	P Vegetal: Fitotecnia

	
	Citricultura
	4
	P Vegetal: Fitotecnia

	
	Plagas y enfermedades de cultivos
	6
	P Vegetal: Botánica y Protección Vegetal

	
	Control integrado en plagas y enfermedades en cultivos protegidos
	4
	P Vegetal: Botánica y Protección Vegetal

	
	Cultivos sin suelo
	4
	P Vegetal: Fitotecnia

	
	Malherbología
	4
	P Vegetal: Botánica y Protección Vegetal/Biología vegetal

	
	Agroenergética
	4
	P Vegetal: Botánica y Protección Vegetal

	
	Cultivo in vitro de plantas
	6
	Biología vegetal

	
	Ampliación de Botánica: Flora y Vegetación
	6
	P Vegetal: Botánica y Protección Vegetal/Biología vegetal

	Ingeniería Rural  y de las áreas verdes e Ingeniería  Cartográfica 

	Maquinaria para cultivos mediterráneos
	4
	Ingeniería Rural

	
	Suministro energético y energías renovables
	6
	Ingeniería Rural

	
	Instalaciones electrónicas y control automático
	6
	Ingeniería Rural/Matemática Aplicad I. Agronómica/C y T Aplicada IT Agrícola

	
	Mecánica, mecanismos y robótica 
	4
	Ingeniería Rural/Matemática Aplicad I. Agronómica/Física y M F y A I Agroforestal/C y T Aplicada IT Agrícola

	
	Instalaciones de bombeo 
	4
	Ingeniería Rural/C y T Aplicada IT Agrícola

	
	Movimiento del agua en el suelo 
	4
	Ingeniería Rural/C y T Aplicada IT Agrícola

	
	Hidrometría y obras hidráulicas 
	4
	Ingeniería Rural/C y T Aplicada IT Agrícola

	
	Geotecnia y vialidad 
	4
	C y T Aplicada IT Agrícola/Construcción y Vías Rurales

	
	Tecnología de la edificación 
	4
	C y T Aplicada IT Agrícola/Construcción y Vías Rurales

	
	Hormigón: Estructuras y prefabricados 
	6
	C y T Aplicada IT Agrícola/Construcción y Vías Rurales

	
	Edificaciones agrícolas
	4
	C y T Aplicada IT Agrícola/Construcción y Vías Rurales

	
	Tecnología postcosecha
	4
	C y T Aplicada IT Agrícola/Ingeniería Rural

	
	Sistemas de Información Geográfica
	4
	Ingeniería Cartográfica, G, F-EG

	
	Teledetección aplicada a la agricultura
	4-6
	Ingeniería Cartográfica, G, F-EG/Ingeniería Rural

	
	Representación tridimensional y visualización
	6-4
	Ingeniería Cartográfica, G, F-EG

	Transversal
	Agricultura y ganadería para el desarrollo (producción agraria sostenible)
	4
	P. Vegetal: Fitotecnia/Producción animal

	
	Protección y manejo de cultivos en agricultura ecológica
	4
	P Vegetal: Botánica y Protección Vegetal

	
	Sistemas de gestión ambiental
	4
	P Vegetal: Fitotecnia/Proyectos y planificación rural

	
	Análisis geovisual para países en vías de desarrollo
	4
	Ingeniería Cartográfica, G, F-EG

	
	Matemáticas III 
	4
	Matemática Aplicada I. Agronómica/C y T Aplicada IT Agrícola

	
	Sistemas de gestión de la información 
	4
	Matemática Aplicada I. Agronómica/C y T Aplicada IT Agrícola

	
	Inglés II
	6
	Lingüística Aplicada C y T

	
	Introducción al diseño de experimentos y análisis de datos en agricultura 
	6
	Estadística y MGA/ C y T Aplicada IT Agrícola / PVegetal / PAnimal…..

	
	Conservación de recursos fitogenéticos
	4
	Biología vegetal

	
	Biofísica
	4
	C y T Aplicada IT Agrícola

	ORIENTACIÓN O ESPECIALIDAD 1: EXPLOTACIONES AGROPECUARIAS

	Producción Animal
	Tecnología y fabricación de piensos compuestos
	4
	Producción animal

	
	Producción animal alternativa
	6
	Producción animal

	
	Acuicultura continental y marítima
	4
	Producción animal

	
	Ampliación de mejora animal
	4
	Producción animal/Biotecnología

	
	Protección animal (bienestar animal)
	4
	Producción animal

	
	Calidad de productos ganaderos
	4
	Producción animal

	
	Equipamiento y ordeño mecánico
	4
	Producción animal/Ingeniería Rural

	
	Racionamiento
	6
	Producción animal


	ORIENTACIÓN O ESPECIALIDAD 2: HORTOFRUTICULTURA, JARDINERÍA Y PAISAJISMO

	Jardinería y Paisajismo
	Restauración de espacios y paisajes degradados.
	4
	P. Vegetal:Fitotecnia/Proyectos y P. Rural

	
	Ampliación de especies ornamentales
	4
	P Vegetal: Fitotecnia

	
	Viverística ornamental y frutal 
	4
	P Vegetal: Fitotecnia

	
	Mobiliario y equipamiento de parques y jardines
	4
	P Vegetal: Fitotecnia/Cy T Aplicada I Agrícola

	
	Ordenación del territorio y del paisaje
	6
	Proyectos y P. Rural/ P. Vegetal: Fitotecnia

	
	Gestión avanzada de parques y jardines
	6
	P Vegetal: Fitotecnia/Estadística y MGA

	
	Dirección de obra en espacios verdes
	4
	P. Vegetal: Fitotecnia/Cy T Aplicadas a la ITAgrícola/Construcción y VR


Tipo Materia / Módulo

Títulaciones con Orden Ministerial regulándolas:
                B: Básicas de la Rama;  

BO: Básicas de otras ramas; 

C: Común a la rama de Ingeniería según la Orden Ministerial; 

E: De la Especialidad;  

UPM: propias de la UPM;

Carácter 
Ob.- Obligatoria   Op.- Optativa
	TITULACIÓN GRADUADO EN INGENIERÍA AGRÍCOLA
	

	Sem. 1º
	
	
	Sem. 2º
	

	Tipo
	Materia
	ECTS
	
	Tipo
	Materia
	ECTS

	OB
	Matemáticas I
	6
	
	OB
	Matemáticas II
	6

	OB
	Física I
	6
	
	OB
	Física II
	4

	OB
	Química I
	6
	
	OB
	Química II
	6

	OB
	Expresión Gráfica
	6
	
	OB
	Geología, Edafología y Climatología
	6

	OB
	Biología
	6
	
	OB
	Botánica
	4

	
	
	
	
	OB
	Ecología
	4

	 
	SUMA
	30
	
	 
	SUMA
	30

	Sem. 3º
	
	
	Sem. 4º
	

	Tipo
	Materia
	ECTS
	
	Tipo
	Materia
	ECTS

	OB
	Informática
	6
	
	OB
	Fitotecnia II
	4

	OB
	Empresa
	6
	
	OB
	Topografía, cartografía y      fotogrametría
	6

	OB
	Estadística
	4
	
	OB
	Electrotecnia
	4

	OB
	Fitotecnia I
	4
	
	OB
	Hidraúlica
	4

	OB
	Genética y mejora vegetal
	4
	
	OB
	Motores y máquinas agrícolas
	4

	OB
	Resistencia de materiales y cálculo de estructuras
	6
	
	OB
	Gestión de residuos y aprovechamiento de subproductos
	4

	
	
	
	
	OB
	Protección vegetal
	4

	 
	SUMA
	30
	
	 
	SUMA
	30

	Sem.5º
	
	
	Sem.6º
	

	Tipo
	Materia
	ECTS
	
	Tipo
	Materia
	ECTS

	OR. 1 EXPLOTACIONES AGROPECUARIAS

	OBE
	Bases de la producción animal
	6
	
	OBE
	Sistemas de producción animal I
	6

	OBE
	Cultivos herbáceos I
	6
	
	OBE
	Inglés para la comunicación académica y profesional
	6

	OBE
	Cultivos leñosos
	6
	
	OBE
	Nutrición animal I
	4

	OBE
	Mecanización agraria
	4
	
	OBE
	Cultivos herbáceos II
	4

	OBE
	Electrificación de explotaciones agropecuarias
	4
	
	OBE
	Sistemas y tecnología del riego
	4

	OBE
	Edificaciones agroganaderas
	4
	
	
	
	

	OR. 2: HORTOFRUTICULTURA, JARDINERÍA Y PAISAJISMO

	OBJ /  UPM
	Inglés para la comunicación académica y profesional
	6
	
	OBJ
	Diseño de jardines y composición paisajística
	6

	OBJ
	Especies ornamentales y cespitosas
	6
	
	OBJ
	Fruticultura
	4

	OBJ
	Jardinería y paisajismo
	6
	
	OBJ
	Maquinaria de áreas verdes y explotaciones hortofruticolas
	4

	OBJ
	Arboricultura
	4
	
	OBJ
	Horticultura II
	6

	OBJ
	Horticultura I
	4
	
	OBJ
	Sistemas de riego y drenaje
	4

	OBJ
	Propagación vegetal
	4
	
	OB
	Economía agraria 
	6

	 
	SUMA
	30
	
	 
	SUMA
	30

	Sem. 7º
	
	
	Sem. 8º      Optativas / Movilidad / Pract. Empresa

	Tipo
	Materia
	ECTS
	
	Tipo
	Materia
	ECTS

	
	OR. 1 EXPLOTACIONES AGROPECUARIAS
	
	
	
	
	

	OBE
	Sistemas de producción animal II
	4
	
	OB
	Trabajo fin de grado
	12

	OBE
	Nutrición animal II
	4
	
	
	Optativa I
	4

	OBE
	Genética y mejora animal
	4
	
	
	Optativa II
	4

	OBE
	Instalaciones en edificaciones agroganaderas
	4
	
	
	Prácticas externas (optativa III)
	6 - 10

	OBE
	Teledetección agrícola y sistemas de información geográfica
	4
	
	
	Otras actividades formativas (optativa IV)
	0 - 4

	
	OR. 2: HORTOFRUTICULTURA, JARDINERÍA Y PAISAJISMO
	4
	
	
	
	

	OBJ
	Obra civil y electrificación de áreas verdes y explotaciones hortofrutícolas
	4


	
	
	
	

	OBJ
	Producción de flor cortada y planta de interior
	4
	
	
	
	

	OBJ
	Calidad de productos hortofrutícolas y ornamentales
	4
	
	
	
	

	OBJ
	Mantenimiento, Conservación  y Gestión de parques, Jardines y espacios Deportivos
	4
	
	
	
	

	OBJ
	Representación tridimensional, visualización y sistemas de información geográfica
	4
	
	
	
	

	OB
	Impacto ambiental
	4
	
	
	
	

	OB
	Proyectos
	6
	
	
	
	

	 
	SUMA
	30
	
	 
	SUMA
	30


Los Bloques de optatividad del Graduado en Ingeniería Agrícola, Orientación de Explotaciones Agropecuarias y Orientación de Hortofruticultura, Jardinería y Paisajismo ya han  sido recogidos en el cuadro de las págs. 53 y 54 .
	Las competencias generales-transversales del Grado en Ingeniería Agrícola garantizan el cumplimiento de las competencias básicas del Marco Español de Cualificaciones para la Educación Superior (MECES) descritas en el Anexo I, apartado 3.2, del RD 1393/2007, por el que se establece la ordenación de las enseñanzas universitarias oficiales.

	GRADUADO/A EN INGENIERÍA  AGRÍCOLA
POR LA UNIVERSIDAD POLITÉCNICA DE MADRID
TABLA 6 (Competencias generales del perfil de egreso del título)

	Nº de la competencia general
	Competencia
	Carácter

	CG 1
	Comunicación oral y escrita: Comunicar información, ideas, problemas y soluciones, tanto a público especializado como no especializado. 
	UPM

	CG 2
	Capacidad de análisis y síntesis,  razonamiento crítico y resolución de problemas: Evaluar de manera crítica, argumentos, hipótesis, conceptos abstractos y datos con el propósito de hacer juicios y contribuir a la solución de temas complejos.
	

	CG 3
	Compromiso ético y profesional y respeto con el medio ambiente.
	UPM

	CG 4
	Capacidad de organización y planificación 
	UPM

	CG 5
	Uso de la lengua inglesa
	UPM

	CG 6
	Trabajo en equipo y habilidades en las relaciones interpersonales
	UPM

	CG 7
	Capacidad de gestión de la información y uso de las tecnologías de la información y la comunicación
	UPM

	CG 8
	Liderazgo y toma de decisiones
	UPM

	CG 9
	Adaptación a cambios tecnológicos y nuevas técnicas como parte de un proceso de aprendizaje a lo largo de la vida 
	

	CG 10
	Creatividad
	UPM

	CG 11
	Reconocimiento de la diversidad y multiculturalidad y capacidad de trabajo en un contexto internacional.
	

	CG 12
	Motivación por la calidad
	


REAL DECRETO 900/2007, de 6 de julio, por el que se crea el Comité para la definición del Marco Español de Cualificaciones para la Educación Superior. BOE núm. 172.
Redes temáticas europeas

 (http://ec.europa.eu/education/programmes/socrates/tnp/index_en.html)

 

 “Subject Benchmark Statements” de la QAA

 (http://www.qaa.ac.uk/academicinfrastructure/benchmark/default.asp)

 

 “Bologna Handbook” de la EUA (http://www.bologna-handbook.com/)

 

Los objetivos y competencias  generales así como las competencias específicas que inspiran el plan de estudios del título de graduado en Ingeniería y Ciencia Agronómica tienen en cuenta que cualquier actividad profesional debe realizarse:

a) desde el respeto a los derechos fundamentales y de igualdad entre hombres y mujeres, debiendo incluirse, en los planes de estudios en que proceda, enseñanzas relacionadas con dichos derechos. Ley 3/2007 de igualdad entre hombres y mujeres
b) desde el respeto y promoción de los Derechos Humanos y los principios de accesibilidad universal y diseño para todos de conformidad con lo dispuesto en la disposición final décima de la Ley 51/2003, de 2 de diciembre, de Igualdad de oportunidades, no discriminación y accesibilidad universal de las personas con discapacidad, debiendo incluirse, en los planes de estudios en que proceda, enseñanzas relacionadas con dichos derechos y principios. Ley 51/2003 de no discriminación y accesibilidad de las personas con discapacidad
c) de acuerdo con los valores propios de una cultura de paz y de valores democráticos, y debiendo incluirse, en los planes de estudios en que proceda, enseñanzas relacionadas con dichos valores. Ley 27/2005 de cultura de la paz.

Finalmente, es importante destacar que las competencias han de ser evaluables
	GRADUADO/A EN INGENIERÍA  AGRÍCOLA
POR LA UNIVERSIDAD POLITÉCNICA DE MADRID
TABLA 7 (Competencias específicas del perfil de egreso del título)

	Materia/asignatura
	Competencia específica

	Matemáticas
	Capacidad para resolver los problemas matemáticos que se plantean en la ingeniería mediante el conocimiento y aplicación de los conceptos fundamentales de álgebra lineal, geometría, geometría diferencial, cálculo diferencial e integral, ecuaciones diferenciales y en derivadas parciales, espacios vectoriales y análisis vectorial, métodos numéricos, algorítmica numérica.

	Física
	Demostrar dominio de los conceptos básicos sobre leyes generales de la mecánica, termodinámica,  campos, ondas, óptica y electromagnetismo y su aplicación para la resolución de problemas propios de la ingeniería., así como utilizar   con eficacia técnicas instrumentales en el laboratorio.

	Química
	Capacidad para aplicar conocimientos básicos de la química general, química inorgánica y orgánica a la formulación de compuestos químicos, a la resolución de problemas cuantitativos y a la modelización de  fenómenos y procesos   de química y química agrícola, así como utilizar con eficacia  técnicas instrumentales en el laboratorio.

	Expresión gráfica
	Demostrar visión espacial y capacidad para distinguir y utilizar las técnicas de representación gráfica, tanto por métodos tradicionales de geometría métrica y geometría descriptiva, como mediante aplicaciones del dibujo asistido por ordenador. Capacidad de interpretación y representación de planos para proyectos de ingeniería.

	Informática
	Definir los conceptos relativos al uso y programación de ordenadores. Capacidad para manejar con eficacia los sistemas operativos, bases de datos y programas informáticos de utilización en ingeniería.

	Empresa
	Describir con precisión las características del concepto  empresa, su marco institucional, jurídico y social, así como  definir los principios básicos de la organización y gestión de empresas. Distinguir los elementos y los principios fundamentales de la macro y microeconomía.

	Biología
	Demostrar dominio de las bases y fundamentos biológicos y bioquímicos de los ámbitos vegetal y animal en la ingeniería.

	Geología, Edafología y Climatología
	Describir los principales procesos de génesis de suelos,  identificar  sus perfiles,  y evaluar  las características físicas, químicas y orgánicas de los mismos. Describir los principales fenómenos meteorológicos que caracterizan el clima y  realizar estudios y clasificaciones agroclimáticas.

	Estadística
	Interpretar información estadística y utilizar métodos estadísticos para la planificación, control y toma de decisiones.

	Fitotecnia
	Identificar y describir con precisión los factores básicos y los procesos que intervienen en la producción vegetal, así como  aplicar las técnicas de manejo y control de esos factores y procesos que son válidas para la mayoría de los cultivos.

	Botánica
	Identificar y caracterizar las especies vegetales y reconocer las principales familias de especies de interés agronómico y ornamental.

	Ecología
	Describir y evaluar las relaciones que se establecen entre los componentes bióticos y abióticos de los ecosistemas ligados al medio rural y espacios verdes, en los diferentes niveles de organización y a diferentes escalas espaciales y temporales.

	Genética y mejora vegetal
	Aplicar los fundamentos y principios de la genética a los procedimientos relacionados con la conservación, selección y mejora de especies de interés agrícola.

	Impacto ambiental
	Capacidad para aplicar el instrumento de evaluación de impacto ambiental  asociado a las actividades agrarias y de las áreas verdes, así como para abordar cualquier problema ambiental del medio rural y áreas verdes mediante su diagnóstico y el establecimiento de medidas preventivas y correctoras.

	Topografía, cartografía y Fotogrametría
	Capacidad para distinguir y aplicar instrumentos y métodos topográficos, fotogramétricos y cartográficos en la elaboración, redacción, de estudios, informes y proyectos para su aplicación en la ingeniería agrícola y medio rural.

	Electrotecnia
	Aplicar los fundamentos y principios básicos de los circuitos eléctricos a las máquinas, equipos, y componentes de instalaciones agrícolas, ganaderas y de espacios verdes, incluyendo la normativa vigente al respecto.

	Hidraúlica
	Aplicar los principios básicos de la hidráulica al cálculo y control de los diferentes componentes de los sistemas de riego de explotaciones agrícolas y de espacios verdes. 

	Resistencia de materiales y cálculo de estructuras
	Capacidad para calcular los estados de tensión y deformación de elementos estructurales, aplicándolos a los métodos básicos  del cálculo de estructuras.

	Motores y máquinas agrícolas
	Describir con precisión el funcionamiento y uso de las fuentes de potencia, calcular las necesidades de potencia de los equipos utilizados en mecanización, y ser capaz de establecer y seleccionar las características de los equipos y máquinas agrarios.

	Proyectos
	Identificar y describir con precisión los elementos que constituyen un proyecto de ingeniería, así como utilizar la metodología y las herramientas necesarias  en las distintas fases de elaboración del proyecto, y saber integrarlos, junto a otras competencias adquiridas durante la carrera,  en la redacción, dirección y ejecución de proyectos circunscritos al ámbito de las explotaciones agrícolas, ganaderas, parques, jardines y otros espacios verdes.

	Economía agraria 
	Describir y evaluar la estructura del sector productivo, del mercado y de los canales de comercialización de productos agrarios y ornamentales. Capacidad para utilizar las técnicas de valoración  y de investigación comercial en las empresas agrarias y de jardinería.

	Gestión de residuos y aprovechamiento de subproductos
	Describir, evaluar y aplicar las técnicas de valoración y aprovechamiento de subproductos y las correspondientes a la gestión de residuos en las explotaciones agropecuarias y espacios verdes.

	Protección vegetal
	Identificar y clasificar los patógenos y los parásitos que producen plagas y enfermedades en los cultivos, así como aplicar los métodos y procedimientos que permiten su control integrado.

	Bases de la producción animal
	Capacidad para conocer y comprender los conceptos y los principios básicos de la anatomía, fisiología, nutrición e higiene animal para su aplicación posterior en las técnicas utilizadas en los diferentes sistemas de producción animal.

	Cultivos herbáceos y pascicultura
	Planificar, dirigir y ejecutar la implantación de sistemas agrícolas compuestos por cultivos herbáceos, y aplicar las técnicas de manejo de praderas y pastizales.

	Cultivos leñosos
	Planificar, dirigir y ejecutar la implantación de sistemas agrícolas compuestos por cultivos  leñosos que hagan óptimos los resultados de la explotación y que contribuyan a la sostenibilidad del entorno.

	Mecanización agraria
	Ser capaz de analizar las características de la maquinaria y equipos utilizados en las explotaciones agropecuarias, y  aplicar criterios técnicos, económicos  y medioambientales en la selección, utilización y gestión de dicha maquinaria y equipos.

	Electrificación de explotaciones agropecuarias
	Capacidad para calcular y diseñar instalaciones eléctricas de baja tensión en explotaciones agropecuarias.

	Edificaciones agroganaderas
	Planificar, diseñar, dimensionar y dirigir la ejecución de construcciones básicas para la actividad agraria.

	Sistemas y tecnología del riego
	Distinguir los diferentes sistemas de riego, describir y analizar  sus características, y aplicar criterios técnicos, económicos y medioambientales en la selección, diseño y manejo de dichos sistemas, incluidos los sistemas de control y automatización del riego. Ser capaz de evaluar y  proponer mejoras de las instalaciones de riego.

	Sistemas de producción animal
	Diseñar e implementar el plan productivo de una explotación ganadera, tanto extensiva como intensiva, con criterios de sostenibilidad y respeto al medio ambiente.

	Nutrición animal
	Describir con precisión y evaluar las necesidades alimenticias de los animales y el valor nutritivo de los alimentos para poder desarrollar y gestionar correctamente programas de alimentación del ganado.

	Genética y mejora animal
	Aplicar los principios de la genética a los procedimientos relacionados con la conservación, selección y mejora de especies de interés ganadero.

	Instalaciones en edificaciones agroganaderas
	Describir con precisión el funcionamiento y saber calcular y diseñar las instalaciones de las edificaciones agroganaderas, incluidas las de salud y bienestar animal.

	Teledetección agrícola y sistemas de información geográfica
	Capacidad para clasificar y utilizar imágenes de satélite para evaluar e identificar superficies y espacios propios de la ingeniería agrícola. Capacidad para aplicar la información geográfica como instrumento para evaluar, identificar y representar el territorio en diferentes escalas. Relacionar y sintetizar información territorial transversal.

	Arboricultura y fruticultura
	Planificar, dirigir y ejecutar la implantación de sistemas agrícolas compuestos por cultivos frutícolas que hagan óptimos los resultados de la explotación y que contribuyan a la sostenibilidad del entorno.

	Arboricultura y fruticultura
	Planificar, dirigir y ejecutar la implantación de sistemas agrícolas compuestos por cultivos frutícolas que hagan óptimos los resultados de la explotación y que contribuyan a la sostenibilidad del entorno.

	Horticultura
	Planificar, dirigir y ejecutar la implantación de sistemas agrícolas compuestos por cultivos hortícolas que hagan óptimos los resultados de la explotación y que contribuyan a la sostenibilidad del entorno. Capacidad para aplicar las técnicas que permitan modificar las condiciones de clima y suelo en los cultivos forzados.

	Especies ornamentales y cespitosas
	Identificar y describir con precisión las principales especies de interés ornamental y uso deportivo, y aplicar criterios técnicos, económicos y ecológicos en la selección y utilización de dichas especies  con fines ornamentales y deportivos.

	Jardinería y paisajismo
	Capacidad para interpretar los conceptos y principios básicos de la jardinería y el paisajismo necesarios para identificar, describir y analizar las características de los diferentes estilos de jardinería y tipos de paisaje, así como para realizar estudios del paisaje y aplicar técnicas de restauración y rehabilitación de espacios verdes degradados.

	Propagación vegetal
	Describir con precisión, evaluar y aplicar las técnicas de propagación vegetal de uso común en la producción hortofrutícola y ornamental.

	Sistemas de riego y drenaje
	Distinguir los diferentes sistemas de riego y drenaje propios de las explotaciones hortofrutícolas y áreas verdes, describir y analizar  sus características, y aplicar criterios técnicos, económicos y medioambientales en la selección, diseño y manejo de dichos sistemas, incluidos los sistemas de control y automatización del riego. Ser capaz de evaluar y  proponer mejoras de las instalaciones de riego.

	Maquinaria de áreas verdes y explotaciones hortofrutícolas
	Ser capaz de analizar las características de la maquinaria y equipos utilizados en las áreas verdes y explotaciones hortofrutícolas, y saber aplicar criterios técnicos, económicos  y medioambientales en la selección, utilización y gestión de dicha maquinaria y equipos.

	Diseño de jardines y composición paisajística
	Aplicar los principios básicos de la jardinería y el paisajismo al diseño de parques y jardines y la composición paisajística, así como capacidad para evaluar los distintos condicionantes que pueden afectar a los mismos.

	Obra civil y electrificación de áreas verdes y explotaciones hortofrutícolas
	Planificar, diseñar, calcular y dirigir la ejecución de las construcciones, viales e instalaciones eléctricas de las áreas verdes y explotaciones hortofrutícolas.

	Producción de flor cortada y planta de interior
	Identificar y describir  con precisión las principales especies utilizadas en la producción de flor cortada y planta de interior, así como aplicar las técnicas específicas necesarias para su producción, conservación y mantenimiento.

	Conservación, mantenimiento y gestión de áreas verdes
	Describir, evaluar y aplicar las técnicas de conservación de las diferentes especies ornamentales y de uso deportivo, así como las técnicas de mantenimiento de las infraestructuras, equipos e instalaciones de los espacios verdes. Realizar actividades relativas a  la contratación, planificación, dimensionamiento, presupuesto y desarrollo de servicios de  gestión de espacios verdes.

	Calidad de productos hortofrutícolas y ornamentales
	Definir y distinguir los principales parámetros y sistemas de calidad de los productos hortofrutícolas y ornamentales, y capacidad para determinar dichos parámetros mediante técnicas instrumentales.

	Representación tridimensional, visualización y sistemas de información geográfica
	Capacidad para aplicar herramientas específicas de diseño y representación gráfica en la elaboración, visualización y redacción de estudios, informes y proyectos para su aplicación en el ámbito de los espacios verdes y la jardinería. Capacidad para aplicar la información geográfica como instrumento para evaluar, identificar y representar el territorio en diferentes escalas. Relacionar y sintetizar información territorial transversal.

	Inglés
	Capacidad de expresarse correctamente en inglés, tanto de forma oral  como escrita, para poder comunicar de manera eficaz conocimientos, procedimientos y resultados en dicha lengua.

	Trabajo fin de grado
	Capacidad para realizar, individualmente, presentar y defender ante un tribunal universitario un ejercicio original consistente en un proyecto en el ámbito de las tecnologías específicas de la ingeniería agrícola, de naturaleza profesional, en el que se sinteticen e integren las competencias adquiridas en las enseñanzas.


Título B-2   Graduado/a  en     TECNOLOGÍAS DE LAS INDUSTRIAS AGRARIAS Y ALIMENTARIAS
Definición del Título

Con el presente título se pretende formar titulados con una concepción de carácter claramente profesional, en un campo de actuación que englobaría las pequeñas y medianas empresas del sector agroalimentario. Por este motivo, el presente título se apoya en titulaciones claramente implantadas en el marco educativo universitario como es el Ingeniero Técnico Agrícola, especialidad Industrias Agrarias y Alimentarias, el Licenciado en Ciencia y Tecnología de los Alimentos y el Ingeniero en Organización Industrial.

Evidentemente, la reforma del sistema educativo español y su adaptación al EEES conlleva a mirar hacia otros títulos similares tanto en Europa como fuera de Europa, por lo que se han considerado Estudios en los que se integra la tecnología de los alimentos y la gestión empresarial (Food Technology and Bussines).

Por todo ello, para la definición de los objetivos y competencias de la titulación se han considerado las siguientes referencias:

· Libro Blanco de la ANECA de las Ingenierías Agrarias y Forestales.

· Libro Blanco de la ANECA del título de Grado en Ciencia y Tecnología de los Alimentos.

· Orden del Ministerio de Ciencia e Innovación, de 9 de febrero por la que se establecen los requisitos para la verificación de los títulos universitarios oficiales que habiliten para el ejercicio de la profesión de Ingeniero Técnico Agrícola.

· Documento “Requisitos y Recomendaciones para la implantación de planes de estudio en la UPM”.

· Propuesta de la QAA (Quality Asurance Agency of Higher Education) para los estudios de ingeniería sobre resultados generales y específicos de aprendizaje, así como capacidades, habilidades y destrezas para los estudios relacionados con las ciencias agronómicas, alimentarias y forestales.

· Competencias profesionales de los títulos de Formación Profesional de grado medio en Industrias Alimentarias (Elaboración de productos lácteos y Elaboración de Vinos y otras bebidas).

· Competencias profesionales del título de Formación Profesional de grado superior en Industrias alimentarias.

· Objetivos generales, competencias generales y específicas del título de grado en Ingeniería de Organización Industrial de la Universidad de Mondragón.
· Objetivos y competencias de las referencias internacionales indicadas en el apartado 2 de la presente memoria. 
Descripción de los objetivos.

Los objetivos generales del título que se plantea serán formar egresados que respondan a las características que se indican en la tabla 3.1.

	GRADUADO/A EN TECNOLOGÍA DE LAS INDUSTRIAS AGRARIAS Y ALIMENTARIAS POR LA UNIVERSIDAD  POLITÉCNICA DE MADRID
TABLA 5 ( Objetivos generales del Título) 

	Nº del Objetivo
	Descripción del objetivo

	Obj.  1
	Gestionar la puesta en marcha de nuevos proyectos empresariales en la industria alimentaria e impulsar el despliegue de los planes estratégicos de las empresas del sector agroalimentario.

	Obj.  2
	Aplicar metodologías para conocer las necesidades y expectativas de los principales grupos de interés, mejorar y optimizar los procesos de generación y entrega de valor y diseñar e implantar sistemas para la gestión y el aseguramiento de dichos procesos.

	Obj. 3.
	Introducir técnicas de gestión de la cadena de suministro para mejorar la cooperación y la coordinación entre los operadores de las cadenas de suministro de productos agroalimentarias.

	Obj. 4
	Promover la innovación e incorporar a las empresas agroalimentarias los últimos avances que se produzcan en el campo de la tecnología alimentaria y de la organización de empresas. 

	Obj. 5
	Conseguir alcanzar los máximos niveles posibles de calidad, seguridad alimentaria y salud pública, considerando la sostenibilidad de los procesos productivos y la responsabilidad social corporativa. 

	Obj. 6 
	Transmitir adecuadamente información, ideas, problemas y soluciones, tanto a público especializado como no especializado.

	Obj. 7
	Participar en los procesos de comercialización y promoción de los productos agroalimentarios, teniendo en cuenta la percepción de los distintos grupos de interés y transmitiendo adecuadamente información veraz sobre los atributos y características de los productos comercializados.

	Obj. 8
	Evaluar argumentos, hipótesis, conceptos y datos con el propósito de hacer juicios y contribuir a la solución de temas complejos de forma creativa.

	Obj.9.
	Demostrar un dominio de las tecnologías aplicables a las industrias lácteas o enológicas, según la orientación cursada, para poder asumir responsabilidades relacionadas con la dirección y gestión de la producción en dichas industrias.


	GRADUADO/A EN TECNOLOGÍA DE LAS INDUSTRIAS AGRARIAS Y ALIMENTARIAS
POR LA UNIVERSIDAD POLITÉCNICA DE MADRID 
TABLA 19 (Secuenciación del Plan de Estudios)


	

	

	

	

	Curso
	Semestre
	Asignatura
	Materia / Módulo
	Tipo (Ob, Op.)
	ECTS
	(Competencias específicas)

Departamentos  a consultar

	1º
	1º
	 Matemáticas I
	B
	OB
	6
	Matemática aplicada/CyTAITA

	
	
	 Física I
	B
	OB
	6
	Física aplicada/CyTAITA

	
	
	 Química I
	B
	OB
	6
	Química y A. Agrícola

	
	
	 Biología
	C
	OB
	4
	 Biología vegetal

	
	
	Economía
	C
	OB
	4
	 Economía /Estadística

	
	
	Derecho alimentario
	C
	OB
	4
	 Economía

	
	2º
	Física II
	C
	OB
	4
	 Física aplicada/CyTAITA

	
	
	Estadística
	B
	OB
	6
	 Estadística/CyTAITA

	
	
	Bioquímica
	BO
	OB
	6
	 Biotecnología/Química 

	
	
	Empresa
	B
	OB
	6
	 Economía /Estadística

	
	
	Nutrición humana y salud pública.
	C
	OB
	4
	 Biotecnología/Tec. Alim. /CyTAITA/INEF

	
	
	Microbiología General.  
	C
	OB
	4
	 Biotecnología/CyTAITA

	2º
	1º
	Producción Vegetal. 
	C
	OB
	6
	 Prod. Vegetal: Fitotecnia 

	
	
	Métodos cuantitativos aplicados al análisis de decisiones empresariales
	C
	OB
	4
	 Estadística

	
	
	Producción Animal.
	C
	OB
	6
	 Produc. Animal

	
	
	Operaciones básicas.
	C
	OB
	6
	 CyTAITA/ Tec. Alim.

	
	
	Química de alimentos
	C
	OB
	4
	 Biotecnología/Química

	
	
	Microbiología Alimentaria. 
	C
	OB
	4
	 Biotecnología/CyTAITA

	
	2º
	Informática
	C
	OB
	6
	Matemática aplicada/CyTAITA

	
	
	Dirección de la producción en la industria alimentaria.
	E
	OB
	4
	 Economía /Estadística

	
	
	Tecnología de Alimentos
	
	OB
	6
	 CyTAITA /Tec. Alim. 

	
	
	Tecnología del Frío.
	C
	OB
	4
	 CyTAITA /Tec. Alim.

	
	
	Tecnología del Calor
	C
	OB
	4
	 CyTAITA /Tec. Alim.

	
	
	Análisis químico cuantitativo
	C
	OB
	6
	 Química y A. Agrícola

	3º
	1º
	Gestión de la calidad y la seguridad de los alimentos. 
	E
	OB
	4
	 Economía /Estadística/ CyTAITA

	
	
	Marketing y comunicación
	E
	OB
	6
	 Economía /Estadística

	
	
	Análisis Microbiológico de Alimentos.
	E
	OB
	4
	 Biotecnología/CyTAITA

	
	
	Análisis físico-químico de alimentos 
	E
	OB
	4
	  Tec. Alim. /Química

	
	
	Tecnología de la producción primaria de leche
	E
	ObL
	6
	 Produc. Animal

	
	
	Producción industrial de leche de consumo
	E
	ObL
	6
	 CyTAITA /Tec. Alim.

	
	
	Viticultura
	E
	ObE
	6
	 Prod. Vegetal: Fitotecnia 

	
	
	Enología I
	E
	ObE
	6
	 CyTAITA /Tec. Alim.

	
	
	Control Estadístico de Procesos
	E
	ObC
	6
	 Estadística/CyTAITA

	
	
	Sistemas de gestión de la seguridad alimentaria
	E
	ObC
	6
	 CyTAITA /Tec. Alim./ Economía /Estadística

	
	2º
	Inglés para la comunicación académica y profesional
	E
	OB
	6
	 Lingüística Aplicada

	
	
	Gestión medioambiental y sostenibilidad 
	E
	OB
	4
	 Economía /Estadística/Fititecnia/Proyectos

	
	
	Ingeniería de procesos. 
	E
	OB
	4
	 Matemáticas/Estadística/Tec. Alim./CyTAITA

	
	
	Conservación y envasado de alimentos. 
	E
	OB
	4
	 CyTAITA /Tec. Alim.

	
	
	Análisis sensorial de alimentos.
	E
	OB
	4
	 CyTAITA /Tec. Alim.

	
	
	Productos lácteos fermentados
	E
	ObL
	4
	 CyTAITA /Tec. Alim.

	
	
	Desarrollo de nuevos productos y derivados lácteos
	E
	ObL
	4
	 CyTAITA /Tec. Alim.

	
	
	Ingeniería enológica
	E
	ObE
	4
	 CyTAITA /Tec. Alim.

	
	
	Análisis físico-químico del vino
	E
	ObE
	4
	 CyTAITA /Tec. Alim./Química

	
	
	Sistemas de gestión de la calidad alimentaria
	E
	ObC
	4
	 Economía /Estadística

	
	
	Sistemas de gestión de la I+D+i
	E
	ObC
	4
	 Economía /Estadística

	4º
	1º
	Optativas / Movilidad / Pract. Empresa

	
	2º
	Gestión de la cadena logística.  
	E
	OB
	4
	 Economía /Estadística

	
	
	Dirección financiera
	E
	OB
	4
	 Economía /Estadística

	
	
	Trabajo Fin de Grado
	E
	OB
	12
	

	
	
	Producción de queso
	E
	ObL
	6
	 CyTAITA /Tec. Alim.

	
	
	Análisis sensorial de productos lácteos
	E
	ObL
	4
	 CyTAITA /Tec. Alim.

	
	
	Enología II
	E
	ObE
	6
	 CyTAITA /Tec. Alim.

	
	
	Análisis sensorial del vino
	E
	ObE
	4
	 CyTAITA /Tec. Alim.

	
	
	Gestión de la Calidad Total en el sector agroalimentario
	E
	ObC
	6
	 Economía /Estadística

	
	
	Sistemas de gestión medioambiental
	E
	ObC
	4
	 Economía /Estadística/Fitotecnia/Proyectos

	
	
	Transversales optativas  4º 1º cuatrimestre

	
	
	Biotecnología
	E
	Op
	4
	 Biotecnología

	
	
	Visualización y Sis. de información Geográfica
	E
	Op
	4
	 Ing. Cartográfica

	
	
	Gestión de recursos humanos.
	E
	Op
	4
	 Economía

	
	
	Política Agroalimentaria
	E
	Op
	4
	 Economía

	
	
	Tecnologías cárnicas 
	E
	Op
	6
	 Tec. Alim./ CyTAITA 

	
	
	Tecnologías de aceites y grasas
	E
	Op
	6
	 Tec. Alim./ CyTAITA

	
	
	Tecnologías de cereales y derivados
	E
	Op
	6
	 Tec. Alim./ CyTAITA

	
	
	Tecnologías de productos vegetales
	E
	Op
	6
	 Tec. Alim./ CyTAITA

	
	
	Cultura vitivinícola
	E
	Op
	4
	 Tec. Alim./ CyTAITA

	
	
	Subproductos de la industria vitivinícola
	E
	Op
	4
	 Tec. Alim./ CyTAITA

	
	
	Marketing del vino
	E
	Op
	4
	 Tec. Alim./ CyTAITA

	
	
	Subproductos de la industria Láctea 
	E
	Op
	4
	 Tec. Alim./ CyTAITA


El Alumno en el 5º semestre elige una de las tres orientaciones (Industrias Lácteas, Enología o Gestión de Calidad) En el 7 semestre podrá elegir hasta 30 créditos de materias optativas de entre las materias transversales así como de entre las optativas del 5º semestre que no pertenezcan a su orientación

	TITULACIÓN GRADUADO EN TECNOLOGÍA DE LAS INDUSTRIAS AGRARIAS Y ALIMENTARIAS

	Semestre 1º
	
	
	Semestre  2º
	

	Tipo
	Materia
	ECTS
	
	Tipo
	Materia
	ECTS

	OB
	Química
	6
	
	OB
	Física II
	4

	OB
	Física I
	6
	
	OB
	Estadística
	6

	OB
	Matemáticas
	6
	
	OB
	Bioquímica
	6

	OB
	Biología
	4
	
	OB
	Empresa
	6

	OB
	Economía
	4
	
	OB
	Nutrición humana y salud pública.
	4

	OB
	Derecho alimentario
	4
	
	OB
	Microbiología General.  
	4

	
	SUMA
	30
	
	 
	SUMA
	30

	Semestre 3º
	
	
	Semestre  4º
	

	Tipo
	Materia
	ECTS
	
	Tipo
	Materia
	ECTS

	OB
	Producción Vegetal. 
	6
	
	OB
	Informática
	6

	OB
	Métodos cuantitativos aplicados al análisis de decisiones empresariales
	4
	
	OB
	Dirección de la producción en la industria alimentaria.
	4

	OB
	Producción Animal.
	6
	
	OB
	Tecnología de Alimentos
	6

	OB
	Operaciones básicas.
	6
	
	OB
	Tecnología del Frío.
	4

	OB
	Química de alimentos.
	4
	
	OB
	Tecnología del Calor
	4

	OB
	Microbiología Alimentaria. 
	4
	
	OB
	Análisis químico cuantitativo
	6

	 
	SUMA
	30
	
	 
	SUMA
	30

	Semestre 5º
	
	
	Semestre 6º
	

	Tipo
	Materia
	ECTS
	
	Tipo
	Materia
	ECTS

	ObL
	Tecnología de la producción primaria de leche
	6
	
	OB
	Inglés para la comunic.  acad. y profesional
	6

	ObE
	Viticultura
	
	
	OB
	Gestión medioambiental y sostenibilidad 
	4

	ObC
	Control Estadístico de Procesos
	
	
	OB
	Ingeniería de procesos. 
	4

	ObL
	Producción industrial de leche de consumo 
	6
	
	OB
	Conservación y envasado de alimentos. 
	4

	ObE
	Enología I
	
	
	ObL
	Productos lácteos fermentados
	4

	ObC
	Sistemas de gestión de la seguridad alimentaria
	
	
	ObE
	Ingeniería enológica
	

	OB
	Gestión de la calidad y la seguridad de los alimentos. 
	4
	
	ObC
	Sistemas de gestión de la calidad alimentaria
	

	OB
	Marketing y comunicación
	6
	
	OB
	Análisis sensorial de alimentos.
	4

	OB
	Análisis Microbiológico de Alimentos.
	4
	
	ObL
	Desarrollo de nuevos productos y derivados lácteos
	4

	OB
	Análisis físico-químico de alimentos 
	4
	
	ObE
	Análisis físico-químico del vino
	

	 
	 
	 
	
	ObC
	Sistemas de gestión de la I+D+i
	

	 
	SUMA
	30
	
	 
	SUMA
	30

	Semestre 7º    Optativas / Movilidad / Pract. Empresa
	
	
	Semestre 8º
	

	Tipo
	Materia
	ECTS
	
	Tipo
	Materia
	ECTS

	Op
	Biotecnología
	4
	
	ObL
	Producción de queso
	6

	Op
	Visualización y Sis. de información Geográfica
	4
	
	ObE
	Enología II
	

	Op
	Gestión de recursos humanos.
	4
	
	ObC
	Gestión de la Calidad Total en el sector agroalimentario
	

	Op
	Política Agroalimentaria
	6
	
	ObL
	Análisis sensorial de productos lácteos
	4

	Op
	Tecnologías carninas 
	6
	
	ObE
	Análisis sensorial del vino
	

	Op
	Tecnologías de aceites y grasas
	6
	
	ObC
	Sistemas de gestión medioambiental
	

	Op
	Tecnologías de cereales y derivados
	6
	
	OB
	Gestión de la cadena logística.  
	4

	Op
	Tecnologías de productos vegetales
	6
	
	OB
	Dirección financiera
	4

	Op
	Cultura vitivinícola
	4
	
	TFG
	Trabajo Fin de Grado
	12

	Op
	Subproductos de la industria vitivinícola
	4
	
	
	
	

	Op
	Marketing del vino
	4
	
	
	
	

	Op
	Subproductos de la industria Láctea 
	4
	
	
	
	

	 
	SUMA
	30
	
	 
	SUMA
	30


	Las competencias generales-transversales del Grado en Tecnología de las Industrias Agrarias y Alimentarias garantizan el cumplimiento de las competencias básicas del Marco Español de Cualificaciones para la Educación Superior (MECES) descritas en el Anexo I, apartado 3.2, del RD 1393/2007, por el que se establece la ordenación de las enseñanzas universitarias oficiales.

	GRADUADO/A EN TECNOLOGÍA DE LAS INDUSTRIAS AGRARIAS Y ALIMENTARIAS
POR LA UNIVERSIDAD POLITÉCNICA DE MADRID
TABLA 6 (Competencias generales del perfil de egreso del título)

	Nº de la competencia general
	Competencia
	Carácter

	CG 1.
	Capacidad de organización y planificación
	SI

	CG 2.
	Comunicación oral y escrita que permita transmitir información tanto a un público especializado como no especializado
	SI

	CG 3
	Conocimiento de lengua extranjera
	SI

	CG 4
	Conocimiento de informática
	SI

	CG 5
	Resolución de problemas 
	

	CG 6
	Toma de decisiones 
	

	CG 7
	Trabajo en equipo
	SI

	CG 8
	Razonamiento crítico
	

	CG 9
	Aprendizaje autónomo
	

	CG 10
	Creatividad
	SI

	CG 11
	Liderazgo
	SI

	CG 12
	Adaptación a nuevas situaciones
	

	CG 1
	Iniciativa y espíritu emprendedor
	

	CG 14
	Motivación por la calidad 
	

	CG 15
	Sensibilidad por temas medioambientales
	SI

	CG 16
	Capacidad de aplicar en la práctica los conocimientos que incorporen algunos aspectos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio.
	


REAL DECRETO 900/2007, de 6 de julio, por el que se crea el Comité para la definición del Marco Español de Cualificaciones para la Educación Superior. BOE núm. 172.
Redes temáticas europeas

 (http://ec.europa.eu/education/programmes/socrates/tnp/index_en.html)

 

 “Subject Benchmark Statements” de la QAA

 (http://www.qaa.ac.uk/academicinfrastructure/benchmark/default.asp)

 

 “Bologna Handbook” de la EUA (http://www.bologna-handbook.com/)

 

Los objetivos y competencias  generales así como las competencias específicas que inspiran el plan de estudios del título de graduado en Ingeniería y Ciencia Agronómica tienen en cuenta que cualquier actividad profesional debe realizarse:

a) desde el respeto a los derechos fundamentales y de igualdad entre hombres y mujeres, debiendo incluirse, en los planes de estudios en que proceda, enseñanzas relacionadas con dichos derechos. Ley 3/2007 de igualdad entre hombres y mujeres
b) desde el respeto y promoción de los Derechos Humanos y los principios de accesibilidad universal y diseño para todos de conformidad con lo dispuesto en la disposición final décima de la Ley 51/2003, de 2 de diciembre, de Igualdad de oportunidades, no discriminación y accesibilidad universal de las personas con discapacidad, debiendo incluirse, en los planes de estudios en que proceda, enseñanzas relacionadas con dichos derechos y principios. Ley 51/2003 de no discriminación y accesibilidad de las personas con discapacidad
c) de acuerdo con los valores propios de una cultura de paz y de valores democráticos, y debiendo incluirse, en los planes de estudios en que proceda, enseñanzas relacionadas con dichos valores. Ley 27/2005 de cultura de la paz.

Finalmente, es importante destacar que las competencias han de ser evaluables
	GRADUADO/A EN TECNOLOGÍAS DE LAS INDUSTRIAS AGRARIAS Y ALIMENTARIAS
POR LA UNIVERSIDAD POLITÉCNICA DE MADRID
TABLA 7 (Competencias específicas del perfil de egreso del título)

	Materia / asignatura
	Competencia específica

	Matemáticas
	Capacidad para utilizar los conceptos fundamentales del Álgebra Lineal, del Cálculo Diferencial e Integral y las Ecuaciones Diferenciales. 

	Física
	Saber manejar los esquemas conceptuales básicos de Mecánica, Electricidad, Termodinámica y Mecánica de Fluidos y plantear y resolver problemas básicos relacionados con estos contenidos formativos en el campo de la tecnología agroalimentaria.

	Informática
	Capacidad para comprender y utilizar a nivel básico los lenguajes de programación y las hojas de cálculo, bases de datos y programas informáticos con aplicación en las industrias agrarias y alimentarias. 

	Química
	Capacidad para comprender y aplicar los conocimientos básicos de la cinética química, termoquímica, equilibrios químicos, grupos funcionales orgánicos y mecanismos de reacción en los mismos.

	Análisis químico cuantitativo
	Capacidad para comprender y utilizar las técnicas clásicas e instrumentales más frecuentes de análisis químico cuantitativo. 

	Empresa
	Capacidad para distinguir entre los distintos tipos de empresas y las principales áreas funcionales de las mismas. Capacidad para aplicar los principios de organización y gestión de las empresas agroalimentarias.

	Bioquímica
	Capacidad para comprender y aplicar los conocimientos básicos de Bioquímica, sus aplicaciones a la tecnología de los alimentos y los principios básicos de los procesos metabólicos que tienen lugar en las células. 

	Biología
	Capacidad para definir la estructura y fisiología de la célula y aplicar los principios de biología molecular y de la genética a la tecnología de los alimentos. Identificar las características morfológicas y fisiológicas básicas de los organismos vegetales y animales de aplicación a la industria agroalimentaria. 

	Economía
	Capacidad para comprender y aplicar los principios básicos de la Microeconomía y la Macroeconomía en el entorno real de las organizaciones.

	Estadística
	Capacidad para comprender, definir y aplicar a la industria agroalimentaria los principios básicos de estadística. 

	Operaciones básicas.
	Capacidad para aplicar los principios básicos de los fenómenos de flujo de materia, energía y cantidad de movimiento a cada una de las operaciones del procesado de alimentos. Capacidad para utilizar los fundamentos del cálculo y dimensionamiento de los equipos empleados en tecnología alimentaria.

	Tecnología del Calor
	Capacidad para comprender y aplicar los conceptos de termotecnia necesarios para calcular y dimensionar los equipos térmicos de producción de calor utilizados en la industria alimentaria.

	Tecnología del Frío.
	Capacidad para comprencer y aplicar los conceptos de termotecnia necesarios para calcular y dimensionar los equipos térmicos de producción de frío utilizados en la industria alimentaria.

	Tecnología de Alimentos
	Capacidad para identificar y evaluar los procesos básicos de la tecnología empleada en la industria enológica, láctea, cárnica, de aceites y grasas, productos vegetales, cereales y derivados.

	Conservación y envasado de alimentos. 
	Capacidad para identificar y utilizar las tecnologías convencionales y emergentes que se aplican para el envasado y la conservación de alimentos.

	Química de alimentos.
	Capacidad para distinguir entre las principales biomoléculas que constituyen los alimentos, sus estructuras, propiedades y reactividad. Capacidad para describir las funciones tecnológicas de los componentes de los alimentos y de las matrices alimentarias. 

	Producción Vegetal. 
	Capacidad para comprender y aplicar las bases y técnicas de los sistemas de producción vegetal.

	Producción Animal.
	Capacidad para comprender y aplicar las bases y técnicas de los sistemas de producción animal.

	Microbiología General.  
	Capacidad para identificar los distintos tipos de microorganismos, definir los principios del crecimiento microbiano y manejar las condiciones para estimular o inhibir su crecimiento. Capacidad para utilizar las bases de análisis microbiológico.    

	Microbiología Alimentaria. 
	Capacidad para localizar las aplicaciones de los microorganismos en las industrias alimentarias. Capacidad para identificar los principales peligros microbiológicos en la alimentación humana y utilizar los fundamentos de las medidas preventivas necesarias para controlarlos. 

	Análisis sensorial de alimentos.
	Capacidad para definir las aplicaciones y técnicas del análisis sensorial de alimentos, así como capacidad para aplicar dichas técnicas en laboratorios de análisis sensorial.

	Análisis físico-químico de alimentos 
	Capacidad para comprender y aplicar las principales técnicas para el análisis físico y químico de alimentos y materias primas.

	Análisis microbiológico de alimentos.
	Capacidad para comprender y aplicar las técnicas más frecuentes del análisis microbiológico de alimentos.

	Ingeniería de procesos. 
	Capacidad para comprender y aplicar los principios del análisis, diseño, simulación, optimización y control de procesos en la industria alimentaria. 

	Métodos cuantitativos aplicados al análisis de decisiones empresariales
	Capacidad para comprender las principales técnicas cuantitativas que se utilizan para el análisis de decisiones en las empresas. Capacidad para utilizarlas con la ayuda de software específico y para interpretar los resultados de su uso. 

	Dirección de la producción en la industria alimentaria.
	Capacidad para comprender y aplicar las principales técnicas para la gestión de la producción y de las operaciones en las empresas. Capacidad para aplicar métodos cuantitativos para el análisis y la mejora de los flujos de creación de valor en los sistemas de producción.

	Gestión de la cadena logística.  
	Capacidad para identificar y utilizar las principales técnicas para la gestión de los sistemas logísticos y de la cadena de suministro de alimentos. Capacidad para aplicar métodos cuantitativos para el análisis y la mejora de la cadena de suministro.

	Derecho alimentario
	Capacidad para localizar y describir la legislación y la normativa general y específica que afecta a la actividad de las empresas del sector agroalimentario. 

	Dirección financiera
	

	Marketing y comunicación
	Capacidad para identificar y clasificar las estrategias y planes de marketing de la empresa. Capacidad para diseñar estrategias de promoción y comunicación teniendo en cuenta la percepción de los clientes y consumidores. Capacidad para comprender el papel de dichas estrategias en la creación de valor.

	Gestión medioambiental y sostenibilidad 
	Capacidad para identificar las tecnologías medioambientales teniendo en cuenta la sostenibilidad. Capacidad para diseñar sistemas de gestión medioambiental. 

	Nutrición humana y salud pública.
	Capacidad para comprender los conceptos fundamentales sobre las necesidades nutritivas de los individuos y distinguir entre las distintas etapas de la vida. Capacidad para identificar las relaciones existentes entre alimentación y salud y las políticas para promover la salud y prevenir la enfermedad mediante la alimentación.

	Gestión de la calidad y la seguridad de los alimentos. 
	Capacidad para comprender los principios en los que se basa el diseño de sistemas de gestión de la calidad y de gestión de la seguridad alimentaria. Capacidad para aplicar los principales esquemas que se utilizan para la certificación y la auditoria externa de los sistemas de gestión implantados por las empresas.  

	Inglés
	Capacidad para comunicarse en inglés oral y escrito a un nivel intermedio (B2). Capacidad para utilizar la terminología técnica básica en los campos de la tecnología de los alimentos y la organización de empresas.

	Trabajo Fin de Grado
	Capacidad para realizar de un proyecto de naturaleza profesional en el que se apliquen algunas de las competencias adquiridas durante los estudios.

	Producción primaria de leche
	Capacidad para comprender y utilizar las bases y sistemas de producción de leche. Capacidad para identificar la influencia en el proceso productivo de leche sobre la calidad del producto final.

	Producción de leche de consumo 
	Capacidad para comprender y aplicar las técnicas utilizadas en el control y elaboración de leche para el consumo.

	Producción de queso
	Capacidad para comprender y aplicar las técnicas utilizadas en el control y elaboración de queso.

	Productos lácteos fermentados
	Capacidad para comprender y aplicar las técnicas utilizadas en el control y elaboración de otros productos lácteos fermentados distintos del queso.

	Desarrollo de nuevos productos y derivados lácteos
	Capacidad para utilizar las competencias adquiridas previamente para su utilización en nuevos productos lácteos o en derivados de éstos. 

	Análisis sensorial de productos lácteos
	Capacidad para aplicar  las técnicas de análisis sensorial de alimentos al control de calidad de los productos lácteos

	Viticultura
	Capacidad para comprender y utilizar las bases y sistemas de producción de uva para vinificación. Capacidad para identificar la influencia de las operaciones en una explotación vitivinícola sobre la calidad del producto final.

	Enología
	Capacidad para comprender y aplicar los procesos básicos de la elaboración de los vinos. 

	Enología II
	Capacidad para aplicar técnicas avanzadas en la elaboración de vinos.

	Ingeniería enológica
	Capacidad para manejar la tecnología de uso en enología. 

	Análisis físico-químico del vino
	Capacidad para realizar las determinaciones físico-químicas más frecuentes en el control de calidas de los vinos.

	Análisis sensorial del vino
	Capacidad para aplicar  las técnicas de análisis sensorial de alimentos al control de calidad de los vinos

	Gestión de la Calidad Total en el sector agroalimentario
	Capacidad para manejar los sistemas de gestión de la Calidad Total e integrarlos a casos reales de la industria agroalimentaria.

	Sistemas de gestión de la calidad alimentaria
	Capacidad para manejar los sistemas de gestión de la calidad alimentaria y aplicar a casos reales.

	Sistemas de gestión de la seguridad alimentaria
	Capacidad para manejar los sistemas de gestión de la seguridad alimentaria y aplicar a casos reales.

	Sistemas de gestión medioambiental
	Capacidad para manejar los sistemas de gestión medioambiental y aplicar a casos reales.

	Sistemas de gestión de la I+D+i
	Capacidad para manejar sistemas de gestión de proyectos de I+D+i y para aplicar a casos reales. Capacidad para Implantar sistemas de vigilancia y transferencia eficaz de tecnología para posibilitar nuevas actividades en la industria agroalimentaria. Capacidad para aplicar  las técnicas de análisis sensorial de alimentos al control de calidad de los productos lácteos.

	Control Estadístico de Procesos
	

	Visualización y Sistemas de Información Geográfica
	Capacidad para visualizar en 2D los esquemas y planos que constituyen los proyectos de las industrias agroalimentarias. Capacidad para representar en 3D los procesos de la industria agroalimentaria.

	Biotecnología
	Capacidad para aplicar la biotecnología a la mejora de procesos en la industria agroalimentaria.

	Política agroalimentaria.
	Capacidad para localizar y gestionar la información y legislación que afecta a la actividad de las empresas del sector agroalimentario. Capacidad para gestionar ayudas al sector agroalimentario. 

	Tecnología cárnica.
	Capacidad para comprender y aplicar los procesos básicos de la elaboración de los distintos productos cárnicos. 

	Tecnología de aceites y grasas.
	Capacidad para comprender y aplicar los procesos básicos de la elaboración de aceites y grasas vegetales. 

	Tecnología de cereales y derivados. 
	Capacidad para comprender y aplicar los procesos básicos de la elaboración de productos derivados de los cereales. 

	Tecnología de productos vegetales
	Capacidad para comprender y aplicar los procesos básicos de la elaboración de zumos y conservas vegetales. 

	Cultura vitivinícola
	Capacidad para comunicar a público no experto los aspectos socio-culturales del vino.

	Subproductos de la industria vitivinícola
	Capacidad para identificar los distintos subproductos generados en la industria enológica y su uso en la creación de valor.   

	Marketing del vino
	Capacidad para diseñar estrategias de promoción y comunicación en la industria enológica. Capacidad para aplicar dichas estrategias a casos reales.

	Subproductos de la industria láctea
	Capacidad para identificar los distintos subproductos generados en la industria láctea y su uso en la creación de valor.   

	Gestión de recursos humanos. 
	Capacidad para diseñar sistemas de organización del trabajo en distintos contextos productivos. Capacidad para identificar y deducir la función de recursos humanos y sus problemas más representativos. Capacidad para diseñar sistemas de prevención de riesgos laborales y aplicar los principios de seguridad e higiene en el trabajo.


Ejemplo Nº 1  de la ficha de la asignatura

	Titulación:

GRADUADO  INGENIERÍA Y CIENCIA AGRONÓMICA

	Centro responsable:  

E.T.S.I. AGRÓNOMOS

	  Dpto.  1:  Química y Análisis Agrícola
  Dpto.  2:

  Dpto.  3:
  Dpto.  4:

	Módulo:  Básico de la Ingeniería


	Matéria:  Química


	Asignatura1: 

                                   Química II

	Carácter 2:  

OB
	Tipo 3:

  B

	Nombre en inglés:

                                   Chemistry II
	Idioma4:

   E
	Curso:
                  1º   

	Semestre:    2º
	Créditos ECTS:    
	   6
	Nº Grupos:
	              2
	Alumnos/Grupo:
	30-50

	Objetivo/s del título a los que contribuye esta asignatura:



	Competencias generales (CG) del título que adquiere en esta asignatura (max. 3 ó 4) :

	Propuesta de la Comisión
	Propuesta del Departamento

	
	CG 2,  CG 3, CG 7

	Competencias específicas5 que adquiere con esta asignatura:

	Propuesta de la Comisión
	Propuesta del Departamento

	
	C.E.5 (1 y 2)

	Prerrequisitos para cursar la asignatura (asignaturas/contenidos):  

         Contenidos básicos de química que establece el R.D.   1467/2007  BOE 6 de noviembre para las enseñanzas del bachillerato:

Teoría atómica molecular de la materia. El átomo y sus enlaces. Estudio de las              transformaciones químicas. Introducción a la química orgánica. 

       Contenidos que se imparten en la asignatura Química I  en  primer curso primer cuatrimestre:

Núcleo atómico. Aplicaciones de los Isótopos. Cinética Química. Equilibrio químico. Equilibrios químicos en disolución. Disoluciones y coloides. Introducción a la  Ingeniería Química



	Resultados del aprendizaje que adquiere el alumno que cursa esta asignatura

· Capacidad para comprender el comportamiento de elementos químicos  y de los compuestos derivados así como su  aplicación a la agronomía y el medio ambiente.

· Dominar los fundamentos de la Química orgánica

      -   Adquirir, desarrollar y ejercitar destrezas necesarias para el trabajo en el laboratorio


	Contenido (breve descripción de la asignatura. Máximo 10 líneas):

· Química Inorgánica Aplicada

Hidrógeno y derivados. Oxígeno y derivados. El agua: Propiedades físicas y químicas. Química de la atmósfera. Nitrógeno, Fósforo y Azufre. Fertilizantes. Introducción a la Química de los materiales

· Fundamentos de Química Orgánica

Reacciones Orgánicas. Mecanismos de reacción. Descriptiva de funciones orgánicas. Polímeros y plásticos: Aplicaciones



	Actividades formativas:
	Tipo de Grupo6
	Tiempo (h)
	Método docente utilizado7

	Presencial de aula (teoría y problemas) 
	B
	47
	LM   RP

	Presencial de laboratorios, campo, etc. 
	C
	12
	TG

	Otras actividades formativas presénciales: tutorías, seminarios, conferencias, visitas,… 
	B o C
	7
	

	Trabajos cooperativos   
	C
	10
	TG

	Trabajo personal del alumno (Búsqueda de información, realización de trabajos individuales, estudio y preparación exámenes)
	
	71
	

	Evaluación 8
	
	7
	EC / EF

	Trabajo total estimado del alumno9
	
	162

6 créditos

ECTS
	

	Describir brevemente el sistema de evaluación:



	Sistema de calificación: El sistema de calificaciones se expresará mediante calificación numérica de acuerdo con lo establecido en el Art. 5 del Real Decreto 1125/2003, de 5 de septiembre, por el que se establece el sistema europeo de créditos y el sistema de calificaciones en las titulaciones universitarias de carácter oficial y validez en todo el territorio nacional

	Observaciones:


1. Esta denominación es orientativa, el Departamento podrá proponer la definitiva.

2. B: Básica de la Ingeniería, BO: básica de otras ramas, C: común a la rama de ingeniería s/Orden Ministerial.

 TFG: (Trabajo Fin de Grado), E: de especialidad, UPM: propias de la UPM

3. Obligatoria (OB)  Optativa (OP)

4. Idioma: Español (E), Inglés (I), Francés (F), Alemán (A), O (Otro)

5. El nivel de competencia que se alcanzará: 1. Nivel de conocimiento; 2. Nivel de aplicación; 3. Nivel de análisis.

6. Tipo de Grupo: A para más de 50 alumnos; B de 30 a 50 alumnos; C de 10 a 30 alumnos; D menos de 10 alumnos.

7. LM (lección magistral); ABP (aprendizaje basado en problemas); AOP (aprendizaje orientado a proyectos); MC (Método del caso); AC (aprendizaje cooperativo); otros. (más información en http://innovacioneducativa.upm.es/formacion.php)

8. EC: Evaluación Continua; EF: Examen final   

9. Créditos ECTS de la asignatura x  27 horas/crédito ECTS

Ejemplo Nº 2 de la ficha de la asignatura

	Titulación:

GRADUADO EN GRADUADO EN INGENIERÍA Y CIENCIA AGRONÓMICA

	Centro responsable:  

E.T.S.I. AGRÓNOMOS
	  Dpto.  1:  Construcción y VR
  Dpto.  2:   Ciencia y Tecnología de la ITA
  Dpto.  3:
  Dpto.  4:

	Módulo:  Fundamentos de Ingeniería


	Matéria: Resistencia de Materiales


	Asignatura1: 

Mecánica de Materiales y Estructuras
	Carácter 2:  

OB
	Tipo 3:

BO

	Nombre en inglés:

Mechanics of Materials and Structures
	Idioma4:

E
	Curso:   2º

	Semestre:  2º
	Créditos ECTS:    
	  6
	Nº Grupos:
	        2
	Alumnos/Grupo:
	30-50

	Objetivo/s del título a los que contribuye esta asignatura:



	Competencias generales (CG) del título que adquiere en esta asignatura (max. 3 ó 4) :

	Propuesta de la Comisión
	Propuesta del Departamento

	
	CG 1, CG 2, CG 9, CG 12



	Competencias específicas5 que adquiere con esta asignatura:

	Propuesta de la Comisión
	Propuesta del Departamento

	
	CE 17 y CE 18



	Prerrequisitos para cursar la asignatura (asignaturas/contenidos):  

1.  Perspectivas, secciones y representación gráfica de piezas

2. Ecuaciones diferenciales

3. Cálculo matricial

4. Estática y mecánica del sólido rígido

5. Momentos de inercia, momentos polares, ejes principales



	Resultados del aprendizaje que adquiere el alumno que cursa esta asignatura

· Adquiere y aplica conceptos sobre

· mecánica del sólido deformable

·  teoría general de la flexión

· teoría de columnas y estabilidad elástica

· Resuelve estructuras de nudos articulados y rígidos

· Maneja software específico de cálculo de estructuras



Teoría general de la flexión. Ecuaciones de equilibrio, ecuaciones de la elástica y cálculo de deformaciones.

	Teoría de columnas. Columnas cortas; núcleo central. Columnas esbeltas; pandeo.

Estructuras de nudos articulados. Formación de estructuras trianguladas. Equilibrio interno.

Estructuras de nudos rígidos. Equilibrio del nudo rígido. Método de transmisión de momentos

Aplicación práctica de estructuras. Programas de cálculo estructural.



	Actividades formativas:
	Tipo de Grupo6
	Tiempo (h)
	Método docente utilizado7

	Presencial de aula (teoría y problemas) 
	B
	48
	

	Presencial de laboratorios, campo, etc. 
	C
	12
	

	Otras actividades formativas presénciales: tutorías, seminarios, conferencias, visitas,… 
	B o C
	4
	

	Trabajos cooperativos   
	
	
	

	Trabajo personal del alumno (Búsqueda de información, realización de trabajos individuales, estudio y preparación de exámenes)
	
	
	

	Evaluación 8
	
	7
	EC / EF

	Trabajo total estimado del alumno9
	
	162

6 créditos

ECTS
	

	Describir brevemente el sistema de evaluación:



	Sistema de calificación: El sistema de calificaciones se expresará mediante calificación numérica de acuerdo con lo establecido en el Art. 5 del Real Decreto 1125/2003, de 5 de septiembre, por el que se establece el sistema europeo de créditos y el sistema de calificaciones en las titulaciones universitarias de carácter oficial y validez en todo el territorio nacional

	Observaciones:  


1. Esta denominación es orientativa, el Departamento podrá proponer la definitiva.

2. B: Básica de la Ingeniería, BO: básica de otras ramas, C: común a la rama de ingeniería s/Orden Ministerial. TFG: (Trabajo Fin de Grado), E: de especialidad, UPM: propias de la UPM

3. Obligatoria (OB)  Optativa (OP)

4. Idioma: Español (E), Inglés (I), Francés (F), Alemán (A), O (Otro)

5. El nivel de competencia que se alcanzará: 1. Nivel de conocimiento; 2. Nivel de aplicación; 3. Nivel de análisis.

6. Tipo de Grupo: A para más de 50 alumnos; B de 30 a 50 alumnos; C de 10 a 30 alumnos; D menos de 10 alumnos.

7. LM (lección magistral); ABP (aprendizaje basado en problemas); AOP (aprendizaje orientado a proyectos); MC (Método del caso); AC (aprendizaje cooperativo); otros. (más información en http://innovacioneducativa.upm.es/formacion.php)

8. EC: Evaluación Continua; EF: Examen final   

9. Créditos ECTS de la asignatura x  27 horas/crédito ECTS

Ficha de la asignatura para rellenar
	Titulación:

GRADUADO EN 

	Centro responsable:  


	  Dpto.  1:
  Dpto.  2:
  Dpto.  3:
  Dpto.  4:

	Módulo: 


	Matéria: 


	Asignatura1: 

	Carácter 2:  


	Tipo 3:



	Nombre en inglés:
	Idioma4:


	Curso:   

	Semestre:  
	Créditos ECTS:    
	
	Nº Grupos:
	
	Alumnos/Grupo:
	

	Objetivo/s del título a los que contribuye esta asignatura:



	Competencias generales (CG) del título que adquiere en esta asignatura (max. 3 ó 4) :

	Propuesta de la Comisión
	Propuesta del Departamento

	
	

	Competencias específicas5 que adquiere con esta asignatura:

	Propuesta de la Comisión
	Propuesta del Departamento

	
	

	Prerrequisitos para cursar la asignatura (asignaturas/contenidos):  



	Resultados del aprendizaje que adquiere el alumno que cursa esta asignatura



	Contenido (breve descripción de la asignatura. Máximo 10 líneas):



	Actividades formativas:
	Tipo de Grupo6
	Tiempo (h)
	Método docente utilizado7

	Presencial de aula (teoría y problemas) 
	
	
	

	Presencial de laboratorios, campo, etc. 
	
	
	

	Otras actividades formativas presénciales: tutorías, seminarios, conferencias, visitas,… 
	
	
	

	Trabajos cooperativos   
	
	
	

	Trabajo personal del alumno (Búsqueda de información, realización de trabajos individuales y estudio)
	
	
	

	Evaluación 8
	
	
	

	Trabajo total estimado del alumno9
	
	
	

	Describir brevemente el sistema de evaluación:



	Sistema de calificación: El sistema de calificaciones se expresará mediante calificación numérica de acuerdo con lo establecido en el Art. 5 del Real Decreto 1125/2003, de 5 de septiembre, por el que se establece el sistema europeo de créditos y el sistema de calificaciones en las titulaciones universitarias de carácter oficial y validez en todo el territorio nacional

	Observaciones:  


1. Esta denominación es orientativa, el Departamento podrá proponer la definitiva.

2. B: Básica de la Ingeniería, BO: básica de otras ramas, C: común a la rama de ingeniería s/Orden Ministerial. TFG: (Trabajo Fin de Grado), E: de especialidad, UPM: propias de la UPM

3. Obligatoria (OB)  Optativa (OP)

4. Idioma: Español (E), Inglés (I), Francés (F), Alemán (A), O (Otro)

5. El nivel de competencia que se alcanzará: 1. Nivel de conocimiento; 2. Nivel de aplicación; 3. Nivel de análisis.

6. Tipo de Grupo: A para más de 50 alumnos; B de 30 a 50 alumnos; C de 10 a 30 alumnos; D menos de 10 alumnos.

7. LM (lección magistral); ABP (aprendizaje basado en problemas); AOP (aprendizaje orientado a proyectos); MC (Método del caso); AC (aprendizaje cooperativo); otros. (más información en http://innovacioneducativa.upm.es/formacion.php)

8. EC: Evaluación Continua; EF: Examen final   

9. Créditos ECTS de la asignatura x  27 horas/crédito ECTS

INFORMACIÓN DE CARÁCTER GENERAL

Prerrequisitos y vinculaciones.

Los prerrequisitos se establecen como la superación de asignaturas o de posesión de conocimientos necesarios para cursar determinadas asignaturas. 

Las vinculaciones se refieren a la optatividad. Determinados planes  de estudios establecen orientaciones en cuanto a la optatividad y deben vincular la optatividad (máximo 18-20 ECTS)  a la orientación elegida.

Actividades formativas, Metodología del aprendizaje y sistemas de evaluación
Las Actividades Formativas, Metodologías del Aprendizaje y Sistemas de Evaluación utilizadas, para conseguir las competencias generales establecidas en el RD 1393/2007 y las competencias especificas de la Orden CIN/323/2009,   se puede llevar a cabo de manera presencial (clases teórica, prácticas, talleres, seminarios, tutorías, practicas externas ….) o semipresencial y trabajo autónomo que incluyen enseñanzas virtual (b-learning,  e-arning) y  plataformas virtuales (Aula Web, Moodle…). 

Metodologías docentes:

Para impartir  la docencia de los cinco Grados se propuestos, se pueden utilizar las siguientes  estrategias metodológicas:

Lección magistral (LM): Método expositivo consistente en la presentación de un tema lógicamente estructurado con la finalidad de transmitir conocimientos y facilitar información organizada, siguiendo criterios adecuados a la finalidad pretendida. Centrado fundamentalmente en la exposición verbal por parte del profesor de los contenidos sobre la materia objeto de estudio.

Resolución de ejercicios y problemas (REP): Consiste en el ejercicio, ensayo y puesta en práctica de los conocimientos adquiridos previamente. El alumno debe desarrollar e interpretar soluciones  adecuadas a partir de la aplicación  de rutinas, fórmulas o procedimientos para transformar la información propuesta inicialmente. Se suele usar como complemento a la lección magistral.

Aprendizaje basado en problemas (ABP): Método de enseñanza-aprendizaje cuyo punto de partida es un problema que, diseñado por el profesor, el estudiante ha de resolver para desarrollar determinadas competencias previamente definidas.

Estudios de casos (EC): Adquisición de aprendizajes mediante el análisis  intensivo y completo de un hecho, problema o suceso real con la finalidad de conocerlo, interpretarlo, resolverlo, generar hipótesis, contrastar datos, reflexionar, completar conocimientos, diagnosticarlo y, en ocasiones, entrenarse en los posibles procedimientos alternativos de solución.

Aprendizaje por proyectos (AP): Método de enseñanza-aprendizaje en el que los estudiantes llevan a cabo la realización de un proyecto en un tiempo determinado para resolver un problema o abordar una tarea mediante la planificación, diseño y realización de una serie de actividades y todo ello a partir del desarrollo y aplicación de aprendizajes adquiridos y del uso efectivo de recursos.

Aprendizaje cooperativo (AC): Enfoque interactivo de organización del trabajo en el aula en el cual los alumnos son responsables de su aprendizaje y del de sus compañeros, trabajando de forma cooperativa para alcanzar los objetivos de grupo propuestos
Aprendizaje a través del Aula Virtual (AV): Situación  de enseñanza- aprendizaje en las que a través de las TIC como sistema de comunicación entre profesor-alumno, se desarrolla un plan de actividades formativas integradas dentro del curriculum.

Contrato de aprendizaje (CA): Es una modalidad de aprendizaje en la que el estudiante se responsabiliza de la organización de su trabajo y de la adquisición de las diferentes competencias según su propio ritmo

Pruebas de evaluación:  

De acuerdo  con las estrategias metodológicas anteriores, las distintas pruebas de evaluación contempladas, que se pueden utilizar en los grados propuestos para comprobar la adquisición de conocimientos y competencias en cada una de las materias o asignaturas, son las siguientes:

Carpetas de aprendizaje y/o portafolios: Conjunto documental elaborado por un estudiante que muestra la tarea realizada durante el curso en una materia determinada.

Elaboración de trabajos académicos: Desarrollo de un trabajo escrito  que puede abarcar desde trabajos breves y sencillos, hasta trabajos amplios y complejos e incluso proyectos y memorias propios de últimos cursos.

Examen escrito (test, desarrollo  y/o problemas): 
Desarrollo o respuesta larga: Prueba escrita de tipo abierto o ensayo, en la que el alumno construye su respuesta con un tiempo limitado, pero sin apenas limitaciones de espacio.

Respuesta corta: Prueba escrita cerrada, en la que el alumno construye su respuesta con un tiempo limitado y con un espacio muy restringido.

Tipo test: Prueba escrita estructurada con diversas preguntas en los que el alumno no elabora la respuesta: sólo ha de señalar la correcta o completarla con elementos muy precisos (p.ej. rellenar huecos). 

Ejercicios y problemas: Prueba consistente en el desarrollo  e interpretación de soluciones adecuadas a partir de la aplicación de rutinas, fórmulas o procedimientos para transformar la información propuesta inicialmente.

Memorias e informes de prácticas: Trabajo estructurado  cuya función es informar sobre los conocimientos y competencias adquiridos durante las prácticas y sobre los procedimientos seguidos para obtener los resultados.  Puede tener desde formato libre a seguir un guión  estructurado o incluso responder a un cuestionario prácticamente cerrado. Incluye  la “memoria de prácticas externas”

Observación/ejecución de tareas y prácticas: Estrategia basada en la recogida sistemática de datos en el propio contexto de aprendizaje: ejecución de tareas, prácticas… Puede ser en base a cuestionarios y escalas de valoración, registro de incidentes, listas de verificación  y/o rúbricas que definan los niveles de dominio de la competencia, con sus respectivos indicadores (dimensiones o componentes de la competencia) y los descriptores de la ejecución (conductas observables). 

Presentaciones orales y pósters: Exposición y/o defensa pública de trabajos individuales o en grupo para demostrar los resultados del trabajo realizado e interpretar sus propias experiencias.

Proyectos: Situaciones en las que el alumno debe explorar y trabajar un problema práctico aplicando e integrando conocimientos multidisciplinares.

Resolución de casos: Supone el análisis y la resolución  de una situación profesional con el fin de realizar una conceptualización de experiencias y buscar soluciones eficaces.

Proyecto fin de grado: Redacción de un proyecto consistente en un ejercicio de integración de los contenidos formativos recibidos y las competencias adquiridas en el grado. Exposición y defensa ante un tribunal.

	Observaciones  a los cinco Grados propuestos

	Título A-1   Graduado/a en    INGENIERÍA Y CIENCIA AGRONÓMICA

	

	Título A-2   Graduado/a en     INGENIERÍA ALIMENTARIA

	

	Título A-3   Graduado/a  en     INGENIERÍA  AGROAMBIENTAL

	

	Título B-1   Graduado/a  en     INGENIERÍA  AGRÍCOLA 

	

	Título B-2   Graduado/a  en     TECNOLOGÍA DE LAS INDUSTRIAS AGRARIAS Y ALIMENTARIAS
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