ANTECLER







C'estici que vivent
les vaches.

Dans la verte pature de la
ferme paissent de nombreuses
vaches.

> Les vaches mangent
beaucoup d’herbe.
Ce sont de vraies
tondeuses & gazon!




¥ Les vaches chassent les insectes
a l"aide de leur queue.

A Chaque vache a une tache
différente sur le museau.

¥ Les vaches ne transpirent pas. Il leur arrive de
se prélasser au soleil s'il ne fait pas trop chaud.
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qu’on se régale
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A La vache boit de I'eau avec le bout de sa langue.

Mdcher,
encore et toujours macher

Les vaches sont des ruminants. Ce sont

des animaux qui machent deux fois leur
nourriture. La vache a quatre estomacs:

la panse, le bonnet, > Les vaches 'ont pas dincisives

ill E supérieures. Elles broient la
Ie fGUI Et’ nourriture avec leurs molaires

avant de |‘avaler.

la caillette.




Une fois I'estomac rempli,

les vaches se reposent tout

en ruminant |’herbe avalée. i




4 Lorsqu’une vache veut se relever, elle s'appuie
d’abord sur ses genoux. Ensuite, elle reléve son
arriere-train et, en s’appuyant sur ses pattes arriére,
se redresse sur ses quatre pattes.

< Elle est debout!




A A la naissance, les veaux regoivent un
numéro et une marque a l‘oreille.

< Durant I’hiver, les vaches mangent du foin (herbe séchée).
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¥ Un veau nouveau-né

A table!

Silavache mange beaucoup
d’aliments riches, son lait sera
crémeux et délicieux. Pour
qu’elle produise du lait, la
vache doit donner naissance
a un veau une fois par an.

Le veau ne reste que deux
jours pres de sa maman.




Le lait, c'est bon!

Le lait que nous buvons est du lait
de vache.

Une vache donne du lait 10 mois
par an. Elle peut se reposer durant
les deux mois restants. Par jour,

une vache peut produire
jusqu’a environ 11 litres de lait.

E < A lanaissance

s du veau, les pis de
la vache sont remplis
de lait. Le premier
lait contient d'impor-

protégent le veau
de certaines maladies.
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> Les taureaux ne
donnent pas de
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4 En rang pour aller 3 la traitel

A la traite!

Deux fois par jour, les vaches vont ala .
traite. Tous les matins et tous les SOIrs, o
le fermier conduit les vaches a I’étable "
ou 2 la laiterie. L3, elles se mettenten

rang et attendent leur tour. R e




> Si un des pis de |a
vache est blessé, on
ne peut pas la traire.




¥ D’abord, on lave les pis. ¥ Ensuite, ils sont séchés et massés.

['heure, ('est I'heure!

Une fois que les pis de la vache
sont nettoyés, la traite peut
commencer.

La traite des vaches doit toujours
se faire a la méme heure. S’ily a
du retard, les vaches se sentent
incommodées et, parfois, elles se
fachent.




¥ Avant que la traite ne commence,
on tire un peu de lait.

< La vache posséde quatre pis.
Al'extrémité des pis, il y a
les trayons.




La traite mecanique S =

En général, la traite des vaches se passe B .
de facon mécanique. Les quatre trayons .
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de la vache sont attachés aux ventouses
de la machine a traire. Ces ventouses

aspirent doucement le lait, comme le |
ferait un veau. Le lait s’écoule le long des BN
tuyaux jusqu’aux grands réservoirs.




> Apreés la traite, les vaches
se sentent soulagées. Elles
retournent calmement dans
leur étable ou dans la prairie.
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A Le camion qui transporte le lait
possede une citerne frigorifique
qui le garde bien au frais.
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Jusqu'a la laiterie

\ Le lait frais est transporté jusqu’a la laiterie

dans des citernes spéciales. Elles sont
) | appelées citernes frigorifiques et sont

| différentes de celles des autres camions.

| § On pourrait les comparer a des frigos sur

| roues. La température y reste tres basse
pour que le lait ne tourne pas.




A |l subit les derniers tests.

A Lorsque le lait arrive a la laiterie, il est ...
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A Le lait emballé est ensuite ch

argé dans des camions.




A pasteurisé; A purifié;

Dans la fabrique

Lorsque le lait arrive a la laiterie, il est pesé, controlé, purifié et
pasteurisé. “Pasteuriser” signifie que le lait est chauffé

(jusqu’a 50-60 °C), pour éliminer le plus possible de bactéries qui
peuvent provoquer des maladies. Finalement, le lait est emballé.
Si, lors des derniers contrdles, une boite de lait ne satisfait pas aux
exigences, toute la production de ce jour-la sera détruite.
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Comment se passe la traite des vaches ?
Que fait-on ensuite avec le lait ?

Pourquoi dit-on que la vache est un ruminant ?

Ce livre répond a toutes ces questions et a bien d’autres !

La série Gros plan sur les animaux contient une mine

d’informations passionnantes. Chaque titre est consacré a un
animal. Les textes clairs et concis sont agrémentés de
- hombreuses photographies magnifiques.

Un superbe album a regarder pour les plus petits et

ISBN 2-8034-4438-0

9 "782803"444380

une source pratique de documentation pour
les enfants en dge scolaire !
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